
 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

  



 

 

 

LUNEDÌ 11 MAGGIO  

SCENARI, NUMERI E PROSPETTIVE DEL FUORI CASA ITALIANO 

 

Orario: 12:00-13:00 

Location: Mixology Experience | Padiglione 6  

 

Nel contesto di TUTTOFOOD 2026, FIPE presenta il Rapporto Ristorazione 2026, l’analisi annuale sullo stato 

di salute del fuori casa italiano. Attraverso dati aggiornati, scenari economici e letture delle principali tendenze 

di consumo, il Rapporto offre una fotografia puntuale del settore e delle sue dinamiche evolutive. 

Un’occasione di confronto con il mondo business per interpretare insieme le trasformazioni in atto e 

comprendere le prospettive del comparto e rafforzarne la competitività nel mercato che cambia. 

 

Trend e prospettive del fuoricasa  
Daniele Ferretti, Ufficio studi FIPE-Confcommercio  

 

Ne discutono 

 

Vittorio Cino, Direttore Generale Centromarca 

Annalisa Ferri, Chief Marketing Officer Sammontana Italia  

Francesco Bosso, Chief Commercial Officer Illycaffè  

Piero Protti, Commercial Strategy and Operations Manager Partesa 

 

Modera  

Luciano Sbraga, Vice Direttore Generale Fipe-Confcommercio  

 

  



 

 

 

MARTEDÌ 12 MAGGIO  
 

HAPPY HOUR: UN RITO CHE STA CAMBIANDO?  
L’aperitivo vecchio e nuovo protagonista nel fuori casa 

 

 

Orario: 12:00-13:00 

Location: Mixology Experience | Padiglione 6  

 

L’aperitivo, storico protagonista del fuoricasa italiano, sta vivendo una nuova fase di crescita, rendendo i 

luoghi del fuoricasa dei veri hub sociali oltre che commerciali. Attraverso il confronto tra imprenditori e 

aziende della filiera, Il talk analizzerà i trend di mercato, le abitudini dei consumatori e le strategie innovative 

per aumentare la frequenza, la qualità dell’offerta e la redditività. Un’occasione per discutere come l’aperitivo 

possa diventare leva di sviluppo, innovazione e posizionamento competitivo per bar e ristoranti italiani. 

 

I trend dell’aperitivo  
Bruna Boroni, Direttrice Industry Away From Home di Tradelab  

 

Ne discutono 

Alberto Ponchio, Senior Marketing Director Campari Group  

Sabrina Schench, Direttrice Istituto Trento Doc  

Mauro Rosati, Direttore Generale Qualivita  

Daniele Crespi, founder di Nott 

Fabio Parodi, founder di Rete di impresa Contatto Genova  

 

Modera  

Anna Prandoni, Direttrice Linkiesta Gastronomika  

  



 

 

 

MERCOLEDI 13 MAGGIO  
 

LIGHT & GUSTO  
Il binomio che funziona 

 

Orario: 12:00: 13:00 

Location: Mixology Experience | Padiglione 6  

 

Il concetto di “light” sta evolvendo: non più sinonimo di rinuncia, ma equilibrio tra gusto, benessere e piacere. 

Questo talk esplora come cambiano i consumi fuori casa, tra riduzione di zuccheri e alcol, nuove formule e 

aspettative dei clienti. Attraverso dati di mercato, case study e testimonianze di operatori del settore, verrà 

mostrato come bar e ristorazione stiano interpretando il “light” come leva di valore, e non come semplice 

sottrazione.  

 

Ne discutono 

Alessandro Gollinucci, Trade Marketing Manager Orogel Food Service  

Valerio Manco, Consultant Chef Orogel Food Service  

Roman Touliganov, Ceo di Nori Way  

Martina Riolino, Founder di Origami e Presidente di Fipe-Confcommercio La Spezia  

Eleonora Zeni, Responsabile comunicazione Aili-Associazione Italiana Latto-Intolleranti  

 

Modera  

Anna Prandoni, Direttrice Linkiesta Gastronomika  

 

  



 

 

 

MERCOLEDI 13 MAGGIO  
  

DONNE. FUORICASA. FUTURO.  
Il senso delle Donne nelle filiere dell’ospitalità  

 

Orario: 15:00 – 16:00 

Location: Mixology Experience | Padiglione 6  

 

Uno spazio nuovo in un tempo buono: una conversazione autentica tra donne imprenditrici, che da dialogo 

intimo diventa confronto aperto, inclusivo e generativo. Un modello di leadership condivisa che valorizza il 

contributo femminile e offre al fuoricasa nuove prospettive di impresa e futuro.   

 

Ne discutono 

Valentina Picca Bianchi, Presidente Gruppo Donne Imprenditrici FIPE-Confcommercio  

Viviana Varese, Chef  

Francesca Bardelli Nonino, Responsabile Comunicazione Web Grappa Nonino  

Sonia Re, Direttrice Generale APCI  

Fabiana Romano, Presidente Dominae – Associazione delle Donne del Made in Italy nel Mondo 

Martina Testa, Responsabile Formazione e Selezione MyChef Ristorazione Commerciale Areas Italia 

Daniela Petraglia, Titolare Ristorante “La Pergoletta” e Presidente FIPE Pisa 

Marta Cotarella, Direttrice e Cofounder Accademia Intrecci  

Ilenia Ruggeri, Direttrice Generale Gruppo Sanpellegrino 

 

Modera  

Anna Prandoni, Direttrice Linkiesta Gastronomika 


