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Fipe, al Mimit confronto per la giornata della ristorazione 
 
Fipe, al Mimit confronto per la giornata della ristorazione Urso: 'Eccellenza che 
traina l'export e incentiva il turismo' i (ANSA) - ROMA, 28 APR - "La ristorazione 
è una punta di eccellenza, che traina le esportazioni ed incentiva il turismo 
internazionale nel nostro paese". Il ministro Adolfo Urso lo sottolinea ospitando, 
nel salone degli Arazzi del ministero delle Imprese e del Made in Italy, 
l'appuntamento centrale delle iniziative per la prima 'giornata della ristorazione' 
organizzata da Fipe-Confcommercio. "Per questo - aggiunge - riteniamo si 
possa vincere la battaglia sul riconoscimento della cucina italiana da parte 
dell'Unesco. Ecco perché abbiamo realizzato una legge quadro sul Made in Italy 
che sarà presentata in Cdm nelle prossime settimane e che tutelerà queste 
eccellenze italiane da concorrenza sleale e contraffazione". In collegamento da 
Londra, simbolicamente - sottolinea - da un noto ristorante italiano, il ministro 
dell'Agricoltura Francesco Lollobrigida evidenzia "il sistema della qualità che ha 
un nome nel mondo: Italia. Un valore aggiunto" e il ruolo della ristorazione per 
veicolare questo messaggio all'estero: "In passato abbiamo svenduto i nostri 
asset industriali più importanti, non abbiamo più molto da vendere, ma abbiamo 
ancora l'elemento della qualità italiana che se valorizzato può portare crescita". 
In un breve saluto, con un videomessaggio, la ministra del Turismo, Daniela 
Santanchè, rileva quanto sia una "giornata importante per un settore che si sta 
riprendendo con grande slancio" L'iniziativa della giornata della ristorazione, 
dedicata dalla federazione dei pubblici esercizi di Confcommercio alla "cultura 
della ristorazione italiana" coinvolge 5mila ristoranti in Italia e 500 ristoranti 
italiani all'estero, 85 associazioni, con 85 eventi locali oltre all'appuntamento di 
Roma al ministero. La ristorazione, sottolinea il presidente della Fipe, Lino 
Stoppani, "è uno strumento formidabile di soft power su cui basare il 
rafforzamento del brand Paese e innestare le politiche di sviluppo ed 
esportazione più importanti. È uno strumento essenziale per due filiere di questo 
Paese: l'agroalimentare e il turismo. Ci aspettiamo un'attenzione politica 
maggiore, portiamo valori economici importanti", sottolinea: "L'ultimo rapporto 
della ristorazione parla di 300mila imprese, 86 miliardi di fatturato e 43,5 miliardi 
di valore aggiunto. Se questi sono i numeri la considerazione delle politiche 
governative sul cibo deve avere una maggiore importanza, anche perché il 
settore vive ancora le ferite del periodo Covid". L'appuntamento di oggi - dice il 
presidente di Confcommercio, Carlo Sangalli - "è di valore non solo per il mondo 
dei pubblici esercizi, ma per l'intera Confcommercio, anzi per l'intera economia 
italiana. Celebrare la ristorazione, l'imprenditoria del cibo, valorizza infatti filiere 
come quelle dell'agroalimentare, del turismo e anche della cultura. Sono 



 

 

colonne portanti della rappresentanza di Confcommercio e dello stesso made in 
Italy". Tra le iniziative, nell'ambio della giornata, c'è attenzione anche alla 
solidarietà con un progetto con la Caritas, contro la povertà alimentare, basato 
anche su una piattaforma di Intesa Sanpaolo. La banca presenta anche 
'crescibusiness' un programma dedicato, nato da un accordo con Fipe, per il 
supporto al settore della ristorazione. (ANSA). RUB 2023-04-28 12:07 S0A 
QBXB ECO 
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A Imperia firmata 'Carta dei Valori' della ristorazione italiana 
 
A Imperia firmata 'Carta dei Valori' della ristorazione italiana Lupi, 
CCIAA:momento storico. Con Carta recupero delle tradizioni (ANSA) - 
GENOVA, 28 APR - E' stata firmata oggi, nella sede della camera di commercio 
Riviere di Liguria a Imperia, nell'ambito della Giornata Nazionale della 
Ristorazione, dal presidente della CCIAA Enrico Lupi e dal presidente Fipe di 
Imperia Enrico Calvi, la "Carta dei Valori" della ristorazione italiana che contiene 
le linee guida per la promozione e la valorizzazione delle eccellenze 
enogastronomiche del territorio. "Siamo estremamente contenti e onorati di 
ospitare questo momento storico - ha detto Enrico Lupi -. La Carta dei Valori è 
il recupero delle tradizioni, della cultura, della storicità, del saper fare, 
dell'eccellenza della ristorazione da tramandare alle generazioni future: è 
l'esaltazione dei prodotti e delle eccellenze del territorio, ma anche l'arte del 
saper trasformare una materia prima in un prodotto finito, che è poi quello 
attrattivo per la grande comunità di consumatori finali, italiani e stranieri». 
"L'obiettivo - ha aggiunto il presidente Enrico Calvi - è riunire gli operatori e 
celebrare la cultura della ristorazione italiana per farne un appuntamento a 
cadenza annuale. Durante questa giornata, i ristoranti interessati potranno 
proporre ai clienti un piatto dedicato alla giornata che abbia come ingrediente il 
pane, rendendo così omaggio al tema dell'ospitalità. La scelta di questo 
ingrediente non è assolutamente casuale, poiché è proprio questo alimento 
testimone del desiderio dello stare assieme, ovvero della condivisione nel senso 
più elevato del termine". Tra le iniziative odierne, la Fipe imperiese ha devoluto 
un contributo alla Caritas delle diocesi di Albenga-Imperia e di Ventimiglia-
Sanremo destinate all'acquisto di alimenti da utilizzare nelle mense delle 
persone meno abbienti. (ANSA). LO5-KBQ 2023-04-28 11:45 S56 QBXW CRO 
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Giornata ristorazione, ristoranti torinesi celebrano il pane 
 
Giornata ristorazione, ristoranti torinesi celebrano il pane (ANSA) - TORINO, 28 
APR - I ristoranti piemontesi celebrano il pane che a Torino diventa il 
protagonista in diverse declinazioni della zuppa. Così Epat Ascom di Torino e 
provincia ha deciso di aderire alla prima 'Giornata della Ristorazione' promossa 
a livello nazionale da Fipe-Confcommercio per valorizzare la cultura della 
ristorazione e della gastronomia e celebrare i temi dell'ospitalità e della 
condivisione. Alimento scelto, il pane, che sarà l'ingrediente di un piatto che i 
ristoranti aderenti cucineranno nella giornata di oggi. E tra le interpretazioni del 
tema, Epat Ascom sceglie di arricchirlo abbinandolo alle zuppe, piatto 
tradizionale locale, con un evento-degustazione nella sede storica di via 
Massena. "La zuppa - dice la presidente Maria Luisa Coppa - è un piatto atavico 
di un mondo che ha valori indispensabili che oggi cerchiamo di recuperare, la 
stagionalità, non sprecare il cibo, il territorio, l'ambiente. E' una giornata molto 
importante per riconoscere quello che è un patrimonio, l'enogastronomia 
italiana, che è frutto di tanto lavoro e tanti lavori non facili e che sta diventando 
sempre più anche un elemento importante nel panorama turistico". Per 
l'assessore comunale al Commercio, Paolo Chiavarino, è "una giornata che 
sottolinea la volontà di ripresa dopo il periodo pandemico, particolarmente 
importante per Torino e il Piemonte che in questo settore sono riconosciuti come 
top a livello internazionale". "La ristorazione - conclude il segretario generale 
della Camera di Commercio, Guido Bolatto - è sempre più importante come 
vetrina delle eccellenze del territorio, anche per questo stiamo lavorando con le 
associazioni per costruire una specie di disciplinare del ristorante torinese Doc". 
(ANSA). YA8-BOT 2023-04-28 12:52 S56 QBKT CRO 
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Per la ristorazione in Veneto mancano 25 mila posti lavoro 
 
Per la ristorazione in Veneto mancano 25 mila posti lavoro La fotografia sul 
territorio di Fipe e Confcommercio (ANSA) - PADOVA, 28 APR - Il deficit 
occupazionale nel terziario di mercato e nella ristorazione per Veneto Lavoro è 
di un vuoto di 150 mila posti considerando tutti i settori, e 25 mila di questi sono 
rappresentati dalla ristorazione. Un dato che diventa ancor più significativo a 
livello nazionale: nel terziario di mercato il gap tra domanda e offerta è di 230 
mila posti. Una fotografia fatta nell'ambito della prima Giornata della 
Ristorazione, iniziativa organizzata da Fipe e Confcommercio Veneto, che ha 
visto confrontarsi i rappresentanti delle associazioni e gli operatori del settore, 
nella sede provinciale di Ascom. "Il deficit occupazionale è preoccupante - ha 
detto il presidente di Confcommercio Veneto, Patrizio Bertin -. Dopo il Covid 
sono cambiate le priorità del personale di settore, e in molti hanno cambiato 
lavoro. Ora lanciamo un appello al Governo, affinché prenda provvedimenti e 
attui una politica vera di integrazione degli immigrati, insegnando loro la lingua 
e il mestiere, attraverso percorsi di formazione adeguati. Per il comparto 
possono essere una grande risorsa". Il presidente di Fipe Veneto, Paolo Artelio, 
ha aggiunto: "Hanno aderito a quesra giornata oltre 5.500 ristoratori italiani, 
molti anche dall'estero, in particolare da New York. Questo testimonia la voglia 
che c'è tra gli operatori di far conoscere la nostra enogastronomia e di rilanciare 
il settore". (ANSA). YEF-BCN 2023-04-28 13:27 S41 QBXV CRO 
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Giornata della ristorazione, nell'Isola 22mila gli operatori 
 
Giornata della ristorazione, nell'Isola 22mila gli operatori Anche Cagliari in 
campo, all'Exma protagonista il pane (ANSA) - CAGLIARI, 28 APR - Anche 
Cagliari in campo per la prima giornata nazionale della ristorazione promossa 
dalla Fipe Confcommercio. Questa mattina all'Exma stand e dibattiti per fare il 
punto su un settore che conta 22mila operatori. Protagonista il pane. "In 
Sardegna la pasta dura conta circa 800 tipi diversi - spiega il presidente della 
Fipe Confcommercio Sud Sardegna Emanuele Frongia - le nostre cucine non si 
limitano a dare un servizio, ma raccontano la tradizione della nostra isola, un 
patrimonio che ci serve per tenere legate le nostre radici". All'appuntamento 
all'Exma di Cagliari hanno partecipato anche Gianfranco Porta, panificatore 
(presidente Comitato Promotore Pane Coccoi Dop, Tony Porseo 
dell'associazione cuochi Sud Sardegna, Marco Casto, di CREA Unica 
(Università di Cagliari), Aldo Cursano, vicepresidente nazionale Fipe, e 
Alessandra Guigoni, antropologa culturale e giornalista. Ha moderato il 
ristoratore (da tanti anni nella redazione del Gambero Rosso) Giuseppe Carrus. 
"Riflettiamo sul nostro ruolo - continua Frongia - siamo l'attaccante principe del 
turismo. Per questo ci devono essere delle azioni che agevolino il mondo della 
ristorazione. Formazione e professionalizzazione sono i punti cardine. 
Dobbiamo ricevere i contributi giusti per poterci permettere di tenere i nostri 
operatori anche nei mesi di spalla, e non solo durante la stagione turistica". 
(ANSA). YE6-FO 2023-04-28 
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FOOD: STOPPANI(FIPE), 'POLITICA GOVERNO SU CIBO DEVE AVERE 
PIU' IMPORTANZA' = 
 
ADN0284 7 ECO 0 ADN ECO NAZ FOOD: STOPPANI(FIPE), 'POLITICA 
GOVERNO SU CIBO DEVE AVERE PIU' IMPORTANZA' = Roma, 28 apr. - 
(Adnkronos) - ''La ristorazione è uno strumento formidabile di soft power su cui 
basare il rafforzamento del brand Paese e innestare le politiche di sviluppo ed 
esportazione più importanti''. Ad affermarlo è Lino Enrico Stoppani a margine 
della Giornata della Ristorazione al Mimit. ''È uno strumento essenziale per due 
filiere di questo Paese: l'agroalimentare e la turistica. Aggiunge Stoppani - Ci 
aspettiamo un'attenzione politica maggiore, portiamo valori economici 
importanti. L'ultimo rapporto della ristorazione parla di 300mila imprese, 86 
miliardi di fatturato e 43,5 miliardi di lavoro aggiunto. Se questi sono i numeri le 
politiche governative sul cibo devono avere una maggiore importanza, anche 
perché il settore vive ancora le ferite del periodo Covid''. (Arm/Adnkronos) ISSN 
2465 - 1222 28-APR-23 10:34 NNNN 
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ITALIA-GB: LOLLOBRIGIDA, 'BENE MISSIONE IMPRESE IN TERZO 
MERCATO PER MADE IN ITALY' = 
 
ADN0579 7 ECO 0 ADN ECO NAZ ITALIA-GB: LOLLOBRIGIDA, 'BENE 
MISSIONE IMPRESE IN TERZO MERCATO PER MADE IN ITALY' = Roma, 28 
apr. (Adnkronos) - "E' per me elemento di grande soddisfazione aver incontrato 
più di 60 aziende italiane che sono venute con noi a farsi conoscere o a 
rafforzare il nostro mercato in Gran Bretagna, una nazione che ha fatto una 
scelta legittima di uscire dalla Ue, ma non vogliamo che manchi un contatto 
diretto con il tessuto britannico che è il nostro terzo mercato mondiale ed è 
quindi un partner strategico del sistema della qualità, che ha un nome nel 
mondo, Italia, che è facile da ricordare". Lo ha affermato il ministro 
dell'Agricoltura e della Sovranità alimentare Francesco Lollobrigida, in video 
collegamento in diretta da Londra, dove si trova in missione, intervenendo alla 
Giornata della Ristorazione organizzata dalla Fipe al Mimit. (Arm/Adnkronos) 
ISSN 2465 - 1222 28-APR-23 12:42 NNNN 
  



 

 

 
28 aprile 2021 

 
FOOD: FIPE, PRIMA GIORNATA RISTORAZIONE ACCENDE FARI SU 
SETTORE CHE VALE 43 MLD = 
 
ADN0729 7 ECO 0 ADN ECO NAZ FOOD: FIPE, PRIMA GIORNATA 
RISTORAZIONE ACCENDE FARI SU SETTORE CHE VALE 43 MLD = Vi 
hanno aderito 5mila pubblici esercizi italiani e 500 ristoranti all'estero Roma, 28 
apr. (Adnkronos) - Ha preso il via questa mattina a Roma, presso il ministero 
delle Imprese e del Made in Italy, la prima Giornata della Ristorazione per la 
Cultura della Ospitalità Italiana, promossa dalla Federazione Italiana Pubblici 
Esercizi (FIPE-Confcommercio) con i patrocini del Ministero delle Imprese e del 
Made in Italy, del Ministero degli Affari Esteri e della Cooperazione 
internazionale, del Ministero dell'Agricoltura, della Sovranità alimentare e delle 
Foreste e del Ministero del Turismo. L'iniziativa, che ha ricevuto la Medaglia del 
Presidente della Repubblica, ha suscitato l'interesse e il coinvolgimento, 
attraverso parallele iniziative diffuse in tutto il Paese, di oltre 5.000 attività di 
pubblico esercizio, tra ristoranti, trattorie, osterie e pizzerie. E 500 sono stati i 
ristoranti italiani all'estero che hanno dato la loro adesione alla manifestazione. 
Insieme alle imprese, protagonista indiscusso di questa edizione è stato il pane, 
elemento centrale nella quotidianità della cultura gastronomica italiana e 
simbolo, tanto semplice quanto potente, dei valori di ospitalità, convivialità e 
condivisione. Il pane rappresenta infatti la forza popolare della cucina italiana, 
che ha espresso e esprime professionalità e prodotti insuperabili nel mondo, ma 
non dimentica gli ultimi: proprio in occasione di questa giornata di festa per la 
ristorazione italiana, FIPE farà a favore di Caritas Italiana una donazione per le 
mense utilizzate da chi è in condizione di fragilità. La Giornata della Ristorazione 
è stata lanciata quindi per accendere la luce su un settore, spesso sottovalutato, 
ma che, con 43 miliardi di valore aggiunto e 1,2 milioni di occupati, è del tutto 
centrale per filiere strategiche nell'economia del nostro Paese, come quella 
agroalimentare e quella turistica. La Ristorazione, inoltre, è punto di espressione 
e sviluppo di valori caratterizzanti della cultura e dello stile di vita italiano come 
convivialità, socialità e, appunto, ospitalità. (Sec-Arm/Adnkronos) ISSN 2465 - 
1222 28-APR-23 13:17 NNNN 
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FOOD: SANGALLI, 'RISTORAZIONE VALORIZZA FILIERE PORTANTI DEL 
MADE IN ITALY, BENE GIORNATA' = 
 
ADN0734 7 ECO 0 ADN ECO NAZ FOOD: SANGALLI, 'RISTORAZIONE 
VALORIZZA FILIERE PORTANTI DEL MADE IN ITALY, BENE GIORNATA' = 
Roma, 28 apr. (Adnkronos) - "La Giornata della ristorazione è importante non 
solo per il mondo dei pubblici esercizi ma anche per Confcommercio e per 
l'intera economia italiana. La ristorazione valorizza filiere come quelle 
dell'agroalimentare, del turismo e della cultura, che sono colonne portanti del 
made in Italy". Ad affermarlo è il presidente di Confcommercio Carlo Sangalli in 
un video messaggio alla Giornata della Ristorazione organizzata dalla Fipe al 
Mimit. "La Giornata della ristorazione non è solo di valore ma anche di valori, 
dalle iniziative di solidarietà al coinvolgimento di tante realtà diverse alla 
centralità del tema dell'ospitalità. Questa giornata nutre buone azioni e azioni 
buone. E infatti ha trovato un ampio appoggio presso le istituzioni pubbliche" ha 
sottolineato Sangalli. (Arm/Adnkronos) ISSN 2465 - 1222 28-APR-23 13:17 
NNNN 
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FOOD: SANTANCHE', 'BENE GIORNATA RISTORAZIONE IMPORTANTE 
PER COMPARTO CHE HA SOFFERTO E SI STA RIPRENDENDO' = 
 
ADN0789 7 ECO 0 ADN ECO NAZ FOOD: SANTANCHE', 'BENE GIORNATA 
RISTORAZIONE IMPORTANTE PER COMPARTO CHE HA SOFFERTO E SI 
STA RIPRENDENDO' = Roma, 28 apr. (Adnkronos) - "Finalmente la Giornata 
della Ristorazione è arrivata anche in Italia. È una ricorrenza importante per un 
comparto che ha sofferto più di tutti durante il Covid e che adesso si sta 
riprendendo con grande slancio". E' quanto ha detto il ministro del Turismo, 
Daniela Santanchè intervenendo con un video messaggio alla iniziativa della 
Fipe e ospitata al Mimit. "Il merito della ripartenza è anche di tutte le iniziative 
come questa di oggi promossa da Fipe-Confcommercio. A questa categoria 
auguro il meglio, perché i ristoranti e i ristoratori sono gli ambasciatori del Made 
in Italy nel mondo. A loro va il mio ringraziamento per il grande lavoro che 
svolgono" ha concluso il ministro. (Arm/Adnkronos) ISSN 2465 - 1222 28-APR-
23 13:30 NNNN 
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FOOD: FIPE, ARRIVA IL MANIFESTO DELLA RISTORAZIONE ITALIANA = 
 
ADN1073 7 ECO 0 ADN ECO NAZ FOOD: FIPE, ARRIVA IL MANIFESTO 
DELLA RISTORAZIONE ITALIANA = A firmarlo le maggiori associazioni di 
categoria Roma, 28 apr. (Adnkronos) - Fari accesi sul mondo della ristorazione 
italiana alla Prima Giornata della Ristorazione italiana, organizzata da FIPE-
Confcommercio al ministero delle Imprese e del Made in Italy e a cui hanno 
partecipato, tra gli altri, il ministro Adolfo Urso e, in video collegamento, i ministri 
dell'Agricoltura Francesco Lollobrigida e del Turismo Daniela Santanchè. Un 
momento di riflessione nel corso del quale è stato presentato il Manifesto della 
Ristorazione italiana per difendere e promuovere un settore che si stima 
produca un valore aggiunto di 43,5 miliardi di euro e impiega 1,2 milioni di 
occupati. Un settore che più di altri ha sofferto negli anni della pandemia ed oggi 
è in pieno rilancio verso il traguardo di raggiungere i volumi pre covid, complice 
anche la netta ripresa del turismo domestico e proveniente dall'estero. 
L'iniziativa del lancio del Manifesto, nel porre alcune premesse quali "la 
ristorazione è una formidabile leva economica del paese" ed è "espressione di 
un sistema imprenditoriale diffuso, pluralistico e inclusivo" impegna i firmatari a 
"difendere e promuovere" una serie di valori: "sostenibilità, innovazione, 
sicurezza e legalità e immagine della filiera agroalimentare italiana" che il 
settore rappresenta. Il tutto "attraverso una costante attività di formazione per 
l'aggiornamento delle competenze sia degli imprenditori che dei dipendenti", "la 
promozione di un'ampia cultura della responsabilità sociale d'impresa", ed 
inoltre "la piena applicazione del Contratto Collettivo Nazionale di Lavoro 
contrastando così gli effetti di concorrenza sleale tra le imprese, la riduzione 
delle tutele delle persone occupate e la dequalificazione dell'offerta". (segue) 
(Arm/Adnkronos) ISSN 2465 - 1222 28-APR-23 15:35 NNNN 
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FOOD: FIPE, ARRIVA IL MANIFESTO DELLA RISTORAZIONE ITALIANA (2) 
= 
 
ADN1074 7 ECO 0 ADN ECO NAZ FOOD: FIPE, ARRIVA IL MANIFESTO 
DELLA RISTORAZIONE ITALIANA (2) = (Adnkronos) - A firmare il manifesto 
oltre presidente di FIPE Lino Enrico Stoppani sono stati i rappresentanti delle 
maggiori associazioni di categoria presenti, dalla Federazione Italiana Cuochi 
(Fic) agli Ambasciatori del Gusto, da Slow Food a italia a Tavola e Banco 
Alimentare solo per citarne alcune. Alla Giornata della Ristorazione per la 
cultura dell'Ospitalità italiana, come recita il sottotitolo, sono intervenuti anche 
gli chef stellati Heinz Beck e Davide Oldani (in collegamento). L'iniziativa è stata 
riconosciuta con la medaglia del Presidente della Repubblica, quale premio di 
rappresentanza per l'alto valore dell'iniziativa, è stata realizzata con il supporto 
di A2A, Angelo Po, Consorzio Tutela Grana Padano, Intesa Sanpaolo, Lavazza 
e Gruppo Sanpellegrino. (Arm/Adnkronos) ISSN 2465 - 1222 28-APR-23 15:35 
NNNN 
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IMPRESE: IN RISTORAZIONE IL 50% HA DIFFICOLTA' A TROVARE 
PERSONALE, IL PUNTO A MILANO CON EPAM = 
 
ADN1357 7 ECO 0 ADN ECO RLO NAZ IMPRESE: IN RISTORAZIONE IL 50% 
HA DIFFICOLTA' A TROVARE PERSONALE, IL PUNTO A MILANO CON 
EPAM = Una tavola rotonda all'università Iulm in occasione della Giornata della 
Ristorazione Milano, 28 apr. (Adnkronos) - Con la maggiore partecipazione 
territoriale di ristoranti in tutta Italia, più di 340 adesioni a Milano, Lodi, Monza 
Brianza (a livello nazionale, complessivamente, hanno aderito oltre 5.000 
attività ed anche 500 ristoranti italiani all'estero), la prima Giornata della 
Ristorazione (per la cultura dell'ospitalità italiana) ha visto oggi, da parte di 
Epam-Fipe Milano, l'associazione pubblici esercizi di Confcommercio Milano, 
l'organizzazione della tavola rotonda 'L'evoluzione della formazione e delle 
figure professionali nella ristorazione: da necessità a opportunità, svoltasi 
presso l'auditorium dell'università Iulm in via Carlo Bo, 7. "Per Epam-Fipe Milano 
-rileva il vicepresidente vicario Fabio Acampora che ha aperto i lavori 
dell'incontro- con questa tavola rotonda si è voluto dare, nella prima Giornata 
della Ristorazione, un contributo su un tema centrale per il nostro comparto: 
quello della formazione nella ristorazione e di come poter avvicinare le giovani 
generazioni all'impegno consapevole dentro ad uno dei settori più iconici, ma 
anche in grande cambiamento, della nostra economia". (segue) (Liv/Adnkronos) 
ISSN 2465 - 
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IMPRESE: IN RISTORAZIONE IL 50% HA DIFFICOLTA' A TROVARE 
PERSONALE, IL PUNTO A MILANO CON EPAM (2) = 
 
ADN1358 7 ECO 0 ADN ECO RLO NAZ IMPRESE: IN RISTORAZIONE IL 50% 
HA DIFFICOLTA' A TROVARE PERSONALE, IL PUNTO A MILANO CON 
EPAM (2) = (Adnkronos) - La Giornata della Ristorazione è stata lanciata per 
accendere la luce su un settore, spesso sottovalutato, ma che, con 43 miliardi 
di valore aggiunto e 1,2 milioni di occupati, è del tutto centrale per filiere 
strategiche nell'economia del nostro Paese, come quella agroalimentare e 
quella turistica. La Ristorazione, inoltre, è punto di espressione e sviluppo di 
valori caratterizzanti della cultura e dello stile di vita italiano come convivialità, 
socialità e, appunto, ospitalità. L'appuntamento è stato anche l'occasione per 
condividere e sottoscrivere, da parte di tutti coloro che hanno aderito alla 
Giornata, il Manifesto della Ristorazione Italiana volto a promuovere i grandi 
valori del settore in termini di sostenibilità, innovazione, legalità e reputazione. 
Protagonista di questa prima edizione della Giornata, con le ricette proposte dai 
ristoratori, è il pane, elemento centrale nella quotidianità della cultura 
gastronomica italiana e simbolo dei valori di ospitalità, convivialità e 
condivisione. Importante, inoltre, l'aspetto solidaristico della manifestazione: in 
occasione di questa Giornata di festa per la ristorazione italiana, Fipe-
Confcommercio devolverà, a favore di Caritas Italiana, una donazione per le 
mense utilizzate da chi è in condizione di fragilità. (segue) (Liv/Adnkronos) ISSN 
2465 - 1222 28-APR-23 
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IMPRESE: IN RISTORAZIONE IL 50% HA DIFFICOLTA' A TROVARE 
PERSONALE, IL PUNTO A MILANO CON EPAM (3) = 
 
ADN1359 7 ECO 0 ADN ECO RLO NAZ IMPRESE: IN RISTORAZIONE IL 50% 
HA DIFFICOLTA' A TROVARE PERSONALE, IL PUNTO A MILANO CON 
EPAM (3) = (Adnkronos) - Per il trimestre aprile-giugno di quest'anno le 
assunzioni previste nelle attività di ristorazione (fonte Unioncamere - Anpal, 
sistema informativo Excelsior) sono più di 27 mila in Lombardia e quasi 9.800 a 
Milano e Città Metropolitana. Ma oltre il 50 % delle aziende che ricerca 
personale - rileva Epam-Fipe Milano - segnala difficoltà di reperimento. 
All'incontro di oggi di Epam-Fipe Milano, realizzato in collaborazione con Fipe-
Confcommercio, Confcommercio Milano e Iulm, sono intervenuti: Alessandro 
Negrini (chef e patron Il luogo Aimo e Nadia); Niccolò Frediani (titolare ristorante 
Ribot); Arturo Carile (Campari Academy manager); Delia Ciccarelli (corporate 
relations director McDonald's Italy); Gabriele Cartasegna (direttore Capac 
Politecnico del Commercio e del Turismo e Formaterziario, enti formativi che 
fanno riferimento alla Confcommercio milanese); Massimiliano Bruni 
(professore associato Università Iulm). La prima Giornata della Ristorazione per 
la cultura della ospitalità italiana, è promossa dalla Federazione Italiana Pubblici 
Esercizi (Fipe-Confcommercio) con i patrocini del ministero delle Imprese e del 
Made in Italy, del ministero degli Affari esteri e della Cooperazione 
internazionale, del ministero dell'Agricoltura, della Sovranità alimentare e delle 
Foreste e del ministero del Turismo. L'iniziativa, ha ricevuto la medaglia del 
presidente della Repubblica, è stata realizzata con il supporto di A2a, Angelo 
Po, Consorzio tutela Grana Padano, Intesa Sanpaolo, Lavazza e Gruppo 
Sanpellegrino. (Liv/Adnkronos) ISSN 2465 - 1222 28-APR-23 17:00 NNNN 
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Ristorazione: Sangalli, valorizza filiere e cultura = 
 
AGI0197 3 ECO 0 R01 / Ristorazione: Sangalli, valorizza filiere e cultura = (AGI) 
- Roma, 28 apr. - "Celebrare la ristorazione valorizza filiere come quelle 
dell'agroalimentare, del turismo e, lasciatemi dire, della cultura. Iniziative 
associative come questa non sono solo di valore, ma di valori come la 
solidarieta', la promozione di pratiche di sostenibilita', di ospitalita'". Questo il 
saluto, in videomessaggio, del Presidente di Confcommercio, Carlo Sangalli, 
alla Giornata della Ristorazione Italiana ideata da Fipe - Confcommercio che si 
sta svolgendo nel salone degli Arazzi al Mimit. (AGI)Rmz/Gav 281035 APR 23 
NNNN 
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Ristorazione, Stoppani: strumento formidabile per brand paese 
 
Ristorazione, Stoppani: strumento formidabile per brand paese E per le politiche 
di sviluppo ed esportazione Roma, 28 apr. (askanews) - "La ristorazione è uno 
strumento formidabile di soft power su cui basare il rafforzamento del brand 
Paese e innestare le politiche di sviluppo ed esportazione più importanti". Lo ha 
detto Lino Stoppani, presidente di Fipe Confcommercio, a margine della 
Giornata della Ristorazione in corso al Mimit. "È uno strumento essenziale per 
due filiere di questo Paese - ha aggiunto -: l'agroalimentare e la turistica. Ci 
aspettiamo un'attenzione politica maggiore, portiamo valori economici 
importanti. L'ultimo rapporto della ristorazione parla di 300mila imprese, 86 
miliardi di fatturato e 43,5 miliardi di lavoro aggiunto. Se questi sono i numeri, le 
politiche governative sul cibo devono avere una maggiore importanza, anche 
perché il settore vive ancora le ferite del periodo Covid". Sen 
20230428T102137Z 
  



 

 

 
28 aprile 2021 

 
Ristorazione, Sangalli: manifestazione di valore per economia 
 
Ristorazione, Sangalli: manifestazione di valore per economia Ristorazione, 
Sangalli: manifestazione di valore per economia Settore colonna portante del 
Made in Italy Roma, 28 apr. (askanews) - La Giornata della ristorazione è "una 
giornata di valore per l'intera economia italiana". Lo ha detto il presidente di 
Confcommercio, Carlo Sangalli, in un video messaggio in occasione della 
manifestazione organizzata dalla Fipe. "Celebrare la manifestazione - ha 
aggiunto - valorizza filiere come quella dell'agroalimentare, del turismo e anche 
della cultura: colonne portanti del Made in Italy". Sen 20230428T103013Z 
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Santanchè: ristoratori ambasciatori del Made in Italy nel mondo 
 
Santanchè: ristoratori ambasciatori del Made in Italy nel mondo Santanchè: 
ristoratori ambasciatori del Made in Italy nel mondo "Comparto che ha sofferto 
di più durante il Covid" Milano, 28 apr. (askanews) - "I ristoranti e i ristoratori 
sono ambasciatori del Made in Italy nel mondo". Lo ha sottolineato il Ministro 
del Turismo, Daniela Santanchè, intervenendo in video collegamento alla 
"Giornata della Ristorazione" promossa da Fipe-Confcommercio a Roma. "E' 
una giornata importante per un comparto che ha sofferto più di altri durante 
l'emergenza Covid ma che ora si sta riprendendo", ha aggiunto il ministro nel 
suo intervento di saluto. fcz 20230428T104110Z 
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Imprese: Fipe, ristorazione strumento formidabile di soft power 
 
Imprese: Fipe, ristorazione strumento formidabile di soft power Roma, 28 apr. 
(LaPresse) - "La ristorazione è uno strumento formidabile di soft power su cui 
basare il rafforzamento del brand Paese e innestare le politiche di sviluppo ed 
esportazione più importanti". Lo sottolinea Lino Stoppani, presidente di Fipe 
Confcommercio, a margine della Giornata della Ristorazione in corso al Mimit. 
Il settore è centrale "per due filiere di questo Paese: l'agroalimentare e la 
turistica", continua Stoppani, affermando che quindi "ci aspettiamo 
un'attenzione politica maggiore, portiamo valori economici importanti". Il 
presidente fa riferimento a l'ultimo rapporto della ristorazione che "parla di 
300mila imprese, 86 miliardi di fatturato e 43,5 miliardi di lavoro aggiunto. Se 
questi sono i numeri le politiche governative sul cibo - osserva Stoppani - 
devono avere una maggiore importanza, anche perché il settore vive ancora le 
ferite del periodo Covid". ECO NG01 mar/lca 281022 APR 23 
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Cibo: Urso, presto in Cdm una legge per tutelare Made in Italy 
 
Cibo: Urso, presto in Cdm una legge per tutelare Made in Italy Roma, 28 apr. 
(LaPresse) - "La ristorazione è una punta di eccellenza, che traina le 
esportazioni e incentiva il turismo internazionale nel nostro paese". Lo sottolinea 
il ministro delle Imprese e Made un Italy, Adolfo Urso, parlando con i cronisti a 
margine della giornata della ristorazione organizzata da Fipe-Confcommercio e 
ospitata dal Mimit. Per questo "riteniamo si possa vincere la battaglia sul 
riconoscimento della cucina da parte dell'Unesco. Ecco perché - afferma il 
ministro - abbiamo realizzato una legge quadro sul Made in Italy che sarà 
presentata in Cdm nelle prossime settimane, per tutelare queste eccellenze 
italiane da concorrenza sleale e contraffazione". ECO NG01 mar/scp 281121 
APR 23 
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LE NOTIZIE DI ECONOMIA DELLE 13-8- Milano, 28 apr. (LaPresse) - CIBO: 
URSO, PRESTO IN CDM UNA LEGGE PER TUTELARE MADE IN ITALY  
 
- 'La ristorazione è una punta di eccellenza, che traina le esportazioni e incentiva 
il turismo internazionale nel nostro paese'. Lo sottolinea il ministro delle Imprese 
e Made un Italy, Adolfo Urso, parlando con i cronisti a margine della giornata 
della ristorazione organizzata da Fipe-Confcommercio e ospitata dal Mimit. Per 
questo 'riteniamo si possa vincere la battaglia sul riconoscimento della cucina 
da parte dell'Unesco. Ecco perché - afferma il ministro - abbiamo realizzato una 
legge quadro sul Made in Italy che sarà presentata in Cdm nelle prossime 
settimane, per tutelare queste eccellenze italiane da concorrenza sleale e 
contraffazione'.GENERALI: ASSEMBLEA DEGLI AZIONISTI APPROVA 
BILANCIO E DIVIDENDO - L'assemblea di Generali Assicurazioni, in corso a 
Trieste, ha approvato il bilancio 2022 e il dividendo. L'assemblea dei soci di 
Generali è iniziata alle 9. È presente il 63,227% del capitale sociale della 
compagnia assicurativa. Andrea Sironi, presidente del Leone di Trieste, 
presiede la assemblea degli azionisti. In Generali risulta presente nel capitale 
sociale Mediobanca col 13,1%, gruppo del Vecchio attraverso Delfin col 9,7%, 
il gruppo Caltagirone al 6,23%, Benetton col 4,83%.(Segue). ECO NG01 mch 
281300 APR 23 
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Fipe: al via Giornata ristorazione al Mimit, 5mila attività coinvolte 
 
Fipe: al via Giornata ristorazione al Mimit, 5mila attività coinvolte Roma, 28 apr. 
(LaPresse) - Ha preso il via questa mattina, da Roma, al Ministero delle Imprese 
e del Made in Italy, la prima Giornata della Ristorazione per la Cultura della 
Ospitalità Italiana, promossa da Fipe-Confcommercio con i patrocini del Mimit, 
del Ministero degli Affari Esteri e della Cooperazione internazionale, del 
Ministero dell'Agricoltura e del Ministero del Turismo. Coinvolte oltre 5.000 
attività, tra ristoranti, trattorie, osterie e pizzerie. E 500 sono stati i ristoranti 
italiani all'estero che hanno dato la loro adesione alla manifestazione.Insieme 
alle imprese, protagonista indiscusso di questa edizione è stato il pane, 
elemento centrale nella quotidianità della cultura gastronomica italiana: proprio 
in occasione di questa giornata di festa per la ristorazione italiana, Fipe farà a 
favore di Caritas Italiana una donazione per le mense utilizzate da chi è in 
condizione di fragilità. Per tutti gli aderenti alla Giornata della Ristorazione, 
inoltre, l'iniziativa ha rappresentato l'occasione per sottoscrivere il Manifesto 
della Ristorazione Italiana, volto alla difesa e alla promozione dei valori di 
sostenibilità, innovazione, sicurezza e legalità che il settore rappresenta. ECO 
NG01 mar/kat 281325 APR 23 
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Autogrill: aderisce a prima edizione della Giornata della ristorazione 
 
Autogrill: aderisce a prima edizione della Giornata della ristorazione Torino, 28 
apr. (LaPresse) - Autogrill aderisce alla prima edizione della Giornata della 
Ristorazione, iniziativa nazionale ideata e organizzata da Fipe, Federazione 
italiana pubblici esercizi, che coinvolge oltre 5000 ristoratori italiani e 500 
ristoranti italiani all’estero per valorizzare e rafforzare i valori e il ruolo della 
ristorazione italiana. "La Giornata della ristorazione rappresenta una importante 
occasione per celebrare la cultura della ristorazione italiana e l’arte del convivio, 
due concetti che rappresentano l’essenza stessa di Autogrill - ha commentato 
Massimiliano Santoro, ceo Europe & Italy di Autogrill e vicepresidente Fipe -. 
Attraverso la nostra partecipazione vogliamo trasmettere positività, forza e 
resilienza all’intero settore, soprattutto in un momento storico in cui a fare la 
differenza sono la passione per l’eccellenza gastronomica e la voglia di fare rete 
tra operatori. In questa direzione, il mondo della ristorazione può realmente farsi 
portavoce di un rinnovato senso di comunità e di coesione, promuovendo i valori 
di inclusione, condivisione e relazione che risiedono alla base della cultura 
dell’ospitalità. Autogrill da sempre ricopre un ruolo importante all’interno della 
filiera del Made in Italy, attraverso la valorizzazione delle eccellenze di ogni 
singolo territorio, un’offerta che esalta la tipicità dei prodotti locali e lo sviluppo 
di concept che richiamano le specificità territoriali, dove tradizioni regionali e 
contaminazioni internazionali si fondono in menù firmati da alcuni tra i più grandi 
chef italiani".(Segue). ECO NG01 mrc/scp 281340 APR 23 
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Autogrill: aderisce a prima edizione della Giornata della ristorazione-2- 
 
Autogrill: aderisce a prima edizione della Giornata della ristorazione-2- Torino, 
28 apr. (LaPresse) - "L’adesione di Autogrill aggiunge un tassello strategico 
della nostra Giornata della Ristorazione: questa partecipazione significa infatti 
poter contare sul supporto dell’azienda leader della ristorazione sui canali di 
viaggio nel nostro Paese - ha dichiarato il Presidente Fipe-Confcommercio Lino 
Enrico Stoppani -. Proprio sulle strade, nelle stazioni ferroviarie e negli aeroporti, 
lungo tutta la Penisola, transitano ogni anno milioni di visitatori italiani e stranieri 
che nelle aree di servizio trovano la garanzia di un assaggio di qualità 
dell’accoglienza e dei prodotti italiani. Questo spirito di servizio, che va a 
vantaggio dell’immagine del Paese e dell’intera filiera turistica, insieme alla 
professionalità di un grande gruppo con presenza diffusa, che coniuga elevati 
standard qualitativi con un’offerta diversificata sui territori, sono elementi 
pienamente allineati con il progetto che la Giornata della Ristorazione 
sottintende". Filo conduttore di questa prima edizione è il pane, simbolo per 
eccellenza di condivisione. Ogni ristorante aderente alla Giornata ha proposto 
una ricetta a base di pane, con la quale rendere la propria interpretazione del 
tema dell’ospitalità. Autogrill ha scelto i fusilli alla mediterranea con briciole di 
pane tostato, una ricetta rivisitata in chiave moderna e innovativa che rimanda 
immediatamente al territorio, al buon cibo delle tavole italiane e al piacere di 
stare insieme. La Giornata della Ristorazione 2023 ha ricevuto dal Capo dello 
Stato la Medaglia del Presidente della Repubblica quale premio di 
rappresentanza per l’alto valore dell’iniziativa. ECO NG01 mrc/scp 281340 APR 
23 
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Intesa Sp: arriva Crescibusiness, programma a supporto ristorazione 
 
Intesa Sp: arriva Crescibusiness, programma a supporto ristorazione Roma, 28 
apr. (LaPresse) - Il recente contesto economico, che ha fatto emergere sfide ma 
anche opportunità, ha avuto un impatto sostanziale sul modo di operare delle 
micro e piccole imprese italiane. In particolare, l'inflazione e la crisi energetica 
da una parte e la rilevanza della digitalizzazione nel mondo del lavoro post 
pandemia dall'altra hanno comportato la necessità di rivedere i modelli di 
business delle imprese. Intesa Sanpaolo ha deciso di sostenere la giornata della 
ristorazione in questo importante comparto in due modalità: a fine marzo ha 
infatti firmato un accordo con Fipe per sostenere la crescita economica del 
settore supportandone la gestione operativa e favorendone i progetti di 
digitalizzazione e ha aderito all'iniziativa di charity, insieme a Fipe e Caritas, 
contro la povertà alimentare. Il Programma Crescibusiness, alla base 
dell'accordo con Fipe, si sviluppa lungo tre filoni: il sostenere la crescita 
economica, supportare la gestione operativa anche in ottica di contenimento dei 
costi e favorire la digitalizzazione.(Segue). ECO NG01 mar/kat 281341 APR 23 
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Made in Italy: 5mila aziende a Giornata Ristorazione. Urso, presto legge in 
Cdm/PREVISTO 
 
Made in Italy: 5mila aziende a Giornata Ristorazione. Urso, presto legge in 
Cdm/PREVISTO Roma, 28 apr. (LaPresse) - Sono oltre 5 mila le attività - tra 
ristoranti, trattorie, osterie e pizzerie - che hanno preso parte alla prima Giornata 
della Ristorazione per la Cultura della Ospitalità Italiana, promossa da Fipe-
Confcommercio e patrocinata dal ministero delle Imprese e Made in Italy, che 
l'ha ospitata a Palazzo Piacentini, insieme al ministero degli Affari Esteri e della 
Cooperazione internazionale, al ministero dell'Agricoltura e al ministero del 
Turismo. "La ristorazione è una punta di eccellenza, che traina le esportazioni e 
incentiva il turismo internazionale nel nostro paese", ha sottolineato il padrone 
di casa, Adolfo Urso, dicendosi convinto di poter "vincere la battaglia sul 
riconoscimento della cucina da parte dell'Unesco. Ecco perché - annuncia il 
ministro - abbiamo realizzato una legge quadro sul Made in Italy che sarà 
presentata in Cdm nelle prossime settimane, per tutelare queste eccellenze 
italiane da concorrenza sleale, contraffazione e Italian sounding".Ma le imprese 
chiedono al governo più attenzione, come evidenzia il presidente di Fipe, Lino 
Stoppani, osservando che il comparto "è uno strumento formidabile di soft 
power su cui basare il rafforzamento del brand Paese e innestare le politiche di 
sviluppo ed esportazione più importanti", facendo notare che i numeri del settore 
sono numeri importanti. "Parliamo di 300mila imprese, 86 miliardi di fatturato e 
43,5 miliardi di lavoro aggiunto e 1,2 milioni di occupati", ricorda Stoppani, 
citando il riferimento a l'ultimo rapporto della ristorazione. "Se questi sono i 
numeri le politiche governative sul cibo - chiosa - devono avere una maggiore 
importanza, anche perché viviamo ancora le ferite del periodo Covid". Nel corso 
della giornata du oggi, è stato firmato anche il 'Manifesto della Ristorazione 
Italiana', che si pone come obiettivi la difesa e la promozione dei valori di 
sostenibilità, innovazione, sicurezza e legalità che il settore rappresenta. ECO 
NG01 mar/ntl 281646 APR 23 
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FIPE CELEBRA LA GIORNATA DELLA RISTORAZIONE AL MIMIT 
 
ZCZC IPN 960 ECO --/T FIPE CELEBRA LA GIORNATA DELLA 
RISTORAZIONE AL MIMIT ROMA (ITALPRESS) - Ha preso il via questa 
mattina, da Roma, presso il Ministero delle Imprese e del Made in Italy, la prima 
Giornata della Ristorazione per la Cultura della Ospitalità Italiana, promossa 
dalla Federazione Italiana Pubblici Esercizi (FIPE-Confcommercio) con i 
patrocini del Ministero delle Imprese e del Made in Italy, del Ministero degli Affari 
Esteri e della Cooperazione internazionale, del Ministero dell'Agricoltura, della 
Sovranità alimentare e delle Foreste e del Ministero del Turismo. L'iniziativa, 
che ha ricevuto la Medaglia del Presidente della Repubblica, ha suscitato 
l'interesse e il coinvolgimento, attraverso parallele iniziative diffuse in tutto il 
Paese, di oltre 5.000 attività di pubblico esercizio, tra ristoranti, trattorie, osterie 
e pizzerie. E 500 sono stati i ristoranti italiani all'estero che hanno dato la loro 
adesione alla manifestazione. La Giornata della Ristorazione è stata lanciata 
per accendere la luce su un settore, spesso sottovalutato, ma che, con 43 
miliardi di valore aggiunto e 1,2 milioni di occupati, è del tutto centrale per filiere 
strategiche nell'economia del nostro Paese, come quella agroalimentare e 
quella turistica. (ITALPRESS) - (SEGUE). ads/com 28-Apr-23 19:33 NNNN 
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FIPE CELEBRA LA GIORNATA DELLA RISTORAZIONE AL MIMIT-2- 
 
ZCZC IPN 961 ECO --/T FIPE CELEBRA LA GIORNATA DELLA 
RISTORAZIONE AL MIMIT-2- "Celebrare al Ministero delle Imprese e del Made 
in Italy la Giornata della Ristorazione significa valorizzare l'alimentazione non 
solo come un prodotto, ma come una cultura, uno stile, una storia che rende 
unico quel bene e, allo stesso tempo, il nostro Paese", ha dichiarato il ministro 
delle Imprese e del Made in Italy Adolfo Urso. "La creatività italiana è il motore 
della nostra forza economica e la ristorazione, quale filiera di valori, è uno dei 
pilastri del Made in Italy. Spero che questo Ministero possa accogliere la 
cerimonia di riconoscimento della cucina italiana come patrimonio dell'Unesco". 
"La Giornata della Ristorazione nasce come un invito alla memoria perché il suo 
obiettivo è ricordare la centralità del settore per il Paese in termini sia economici 
sia socio-culturali sia valoriali" ha dichiarato Lino Enrico Stoppani, presidente di 
FIPE-Confcommercio. "Tuttavia, e forse ancor di più, abbiamo voluto questa 
manifestazione per rivolgere lo sguardo al futuro. Da una parte, ci auguriamo 
che questa giornata possa costituire un momento di riflessione e di orgoglio per 
un settore che negli ultimi anni ha visto a dura prova la sua tenuta". 
(ITALPRESS) - (SEGUE). ads/com 28-Apr-23 19:33 NNNN 
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FIPE CELEBRA LA GIORNATA DELLA RISTORAZIONE AL MIMIT-3- 
 
ZCZC IPN 962 ECO --/T FIPE CELEBRA LA GIORNATA DELLA 
RISTORAZIONE AL MIMIT-3- "Dall'altra parte, di concerto con le Istituzioni e 
l'intera filiera, vogliamo farne un'occasione ricorrente per pensare e ripensare a 
nuovi modelli più sostenibili. Quindi, come si dice: buona la prima; l'obiettivo 
però è quello di superarci ogni anno per fare nel tempo di questa Giornata della 
Ristorazione una festa per il Paese". "In Italia abbiamo la qualità che, se 
valorizzata, può portare a una crescita esponenziale del nostro export", ha 
dichiarato Francesco Lollobrigida, Ministro dell'Agricoltura, della sovranità 
alimentare e delle foreste. "La campagna per il riconoscimento della cucina 
italiana come patrimonio dell'Unesco è una battaglia per valorizzare la nostra 
cultura, la nostra civiltà ma anche per sostenere la nostra economia". 
"Finalmente la Giornata della Ristorazione è arrivata anche in Italia. È una 
ricorrenza importante per un comparto che ha sofferto più di tutti durante il Covid 
e che adesso si sta riprendendo con grande slancio", ha commentato il Ministro 
del Turismo, Daniela Santanchè. "Il merito della ripartenza è anche di tutte le 
iniziative come questa di oggi promossa da FIPE-Confcommercio. A questa 
categoria auguro il meglio, perché i ristoranti e i ristoratori sono gli ambasciatori 
del Made in Italy nel mondo. A loro va il mio ringraziamento per il grande lavoro 
che svolgono". (ITALPRESS). ads/com 28-Apr-23 19:33 NNNN 
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Imprese: Stoppani (Fipe-Confcommercio), ristorazione strumento 
formidabile sistema Paese 
 
NOVA0097 3 ECO 1 NOV INT Imprese: Stoppani (Fipe-Confcommercio), 
ristorazione strumento formidabile sistema Paese Roma, 28 apr - (Nova) - La 
ristorazione "e' uno strumento formidabile di soft power su cui basare il 
rafforzamento del 'brand Paese' e innestare le politiche di sviluppo ed 
esportazione piu' importanti". A dirlo e' stato Lino Stoppani, presidente di Fipe-
Confcommercio, parlando a margine della presentazione della 'Giornata della 
ristorazione', al ministero delle Imprese e del made in Italy. Lo stesso presidente 
ha poi rimarcato come la ristorazione sia anche uno strumento "essenziale per 
due filiere di questo Paese: l'agroalimentare e la turistica. Ci aspettiamo 
un'attenzione politica maggiore, portiamo valori economici importanti". L'ultimo 
rapporto della ristorazione, ha ricordato, parla di 300 mila imprese, 86 miliardi di 
fatturato e 43,5 miliardi di lavoro aggiunto. Se questi sono i numeri "le politiche 
governative sul cibo devono avere una maggiore importanza, anche perche' il 
settore vive ancora le ferite del periodo Covid", ha concluso. (Rin) NNNN 
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Imprese: in Lombardia oltre 800 attivita' aderiscono alla giornata della 
ristorazione, settore da oltre 14 miliardi nel 2022 
 
NOVA0054 3 CRO 1 NOV Imprese: in Lombardia oltre 800 attivita' aderiscono 
alla giornata della ristorazione, settore da oltre 14 miliardi nel 2022 Milano, 28 
apr - (Nova) - Numerosi appuntamenti organizzati dalle associazioni territoriali 
e oltre 800 i ristoranti lombardi aderenti (piu' di 340 adesioni a Milano, Lodi, 
Monza Brianza, a livello nazionale, complessivamente, hanno aderito oltre 
cinquemila attivita' e anche 500 ristoranti italiani all'estero). E' questa la 
fotografia regionale per la prima edizione, della "Giornata della ristorazione", 
organizzata da Fipe-Confcommercio, la Federazione italiana pubblici esercizi. 
Primo appuntamento nazionale per rafforzare il ruolo della ristorazione e della 
gastronomia italiana, la "Giornata della ristorazione" pone centro il tema 
dell'ospitalita' e della convivialita'. A Milano la giornata si e' aperta con una tavola 
rotonda "L'evoluzione della formazione e delle figure professionali nella 
ristorazione: da necessita' a opportunita'" all'Universita' Iulm. "Per Epam-Fipe 
Milano, con questa tavola rotonda - rileva il vicepresidente vicario Fabio 
Acampora che ha aperto i lavori dell'incontro - si e' voluto dare, nella prima 
Giornata della Ristorazione, un contributo su un tema centrale per il nostro 
comparto: quello della formazione nella ristorazione e di come poter avvicinare 
le giovani generazioni all'impegno consapevole dentro a uno dei settori piu' 
iconici, ma anche in grande cambiamento, della nostra economia. La 
formazione - ha specificato - deve essere vista dalle aziende non come qualcosa 
di obbligato e legato a norme, deve essere qualcosa che arricchisce il 
patrimonio dell'azienda che e' fatto dal personale che deve essere valido e 
formato". Per il trimestre aprile-giugno di quest'anno le assunzioni previste nelle 
attivita' di ristorazione (fonte Unioncamere - Anpal, Sistema Informativo 
Excelsior) sono piu' di 27 mila in Lombardia e quasi 9.800 a Milano e Citta' 
Metropolitana. Ma oltre il 50 per cento delle aziende che ricerca personale - 
rileva Epam-Fipe Milano - segnala difficolta' di reperimento. "Abbiamo avuto un 
problema post pandemia che e' stato quello di trovare manodopera e ragazzi 
che volessero intraprendere questo lavoro - ha ricordato Acampora - le scuole 
non sono sufficienti, deve essere fatto anche un passaggio in azienda con una 
formazione appropriata e adeguata per quelli che saranno i ruoli e le mansioni". 
(segue) (Rem) NNNN 
  



 

 

 
28 aprile 2021 

 
Imprese: in Lombardia oltre 800 attivita' aderiscono alla giornata della 

ristorazione, settore da oltre 14 miliardi nel 2022 (2) 

 

NOVA0055 3 CRO 1 NOV Imprese: in Lombardia oltre 800 attivita' aderiscono 

alla giornata della ristorazione, settore da oltre 14 miliardi nel 2022 (2) Milano, 

28 apr - (Nova) - La Giornata della Ristorazione e' stata lanciata per accendere 

la luce su un settore che, con 43 miliardi di valore aggiunto e 1,2 milioni di 

occupati, e' del tutto centrale per filiere strategiche nell'economia del Paese. Un 

settore che ha vissuto una profonda crisi durante la pandemia, ha poi visto un 

"boom" subito dopo la pandemia quando c'era voglia di uscire e ritrovarsi e ora, 

si sta di nuovo ridimensionando. "Siamo in un momento di quasi stallo - ha 

evidenziato Acampora - Milano sta vivendo un momento in cui si stanno 

sistemando le cose: eravamo in una bolla, subito post pandemia, stiamo 

tornando, al periodo di prima della pandemia con qualche problema in piu' 

determinato da tante voci, come l'innalzamento dei tassi che mettono in crisi il 

ceto medio, quello che per noi e' piu' importante". "I pubblici esercizi, in gran 

parte micro e piccole imprese, rappresentano non solo un'importante leva 

economica, professionale e lavorativa, ma anche il perno intorno al quale 

spesso si sviluppano le relazioni tra le persone - dichiara il vicepresidente vicario 

di Confcommercio Lombardia Carlo Massoletti - Attivita' fondamentali, sia nei 

grandi centri sia nelle aree piu' periferiche, grazie alla loro capacita' di essere 

supporto agli altri comparti economici e di creare connessioni". L'importanza dei 

pubblici esercizi in Lombardia e' restituita da numeri: i 14,7 miliardi di euro di 

consumi fuori casa in regione nel 2022 rappresentano oltre il 17 per cento del 

totale nazionale (stima Fipe-Confcommercio su dati Istat). Anche il numero di 

imprese - 14,7 per cento di quelle italiane - e di occupati dipendenti - 19,5 per 

cento su base nazionale - sottolineano il peso specifico del settore, nonostante 

nel 2022 si sia registrato un calo in tutte le province (elaborazione Centro Studi 

Fipe-Confcommercio su dati Infocamere - 31 dicembre 2022). "Nonostante le 

assunzioni previste, per gli operatori del settore continuano le difficolta' nel 

reperire personale - aggiunge Massoletti - Tendenza che puo' essere invertita 

grazie a un robusto intervento di abbattimento del cuneo fiscale sul costo del 

lavoro. Importanti, inoltre, formazione professionale, determinante anche per 

offrire un servizio sempre piu' di qualita' da parte di imprese oramai centrali nella 

filiera turistica, e politiche specifiche su innovazione e credito, che possono 



 

 

aiutarli a confermarsi come protagonisti economici e della rigenerazione 

urbana". (segue) (Rem) NNNN 
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Imprese: presentata Giornata della ristorazione, eccellenza italiana da non 
dimenticare 
 
NOVA0637 3 CRO 1 NOV INT Imprese: presentata Giornata della ristorazione, 
eccellenza italiana da non dimenticare Roma, 28 apr - (Nova) - La ristorazione 
italiana come eccellenza da veicolare nel mondo, anche per attrarre visitatori 
stranieri e dare impulso alla crescita del Paese. E' questo il filo conduttore che 
ha scandito la presentazione, questa mattina al ministero delle Imprese e del 
Made in Italy della prima "Giornata della ristorazione per la cultura della 
ospitalita' italiana, promossa dalla Federazione italiana pubblici esercizi, Fipe-
Confcommercio. Un'iniziativa che, fra l'altro, ha ricevuto la Medaglia del 
presidente della Repubblica, e che ha suscitato l'interesse e il coinvolgimento, 
attraverso parallele iniziative diffuse in tutto il Paese, di oltre 5.000 attivita' di 
pubblico esercizio, tra ristoranti, trattorie, osterie e pizzerie. E 500 sono stati i 
ristoranti italiani all'estero che hanno dato la loro adesione alla manifestazione. 
Insieme alle imprese, protagonista indiscusso di questa edizione e' stato il pane, 
elemento centrale nella quotidianita' della cultura gastronomica italiana e 
simbolo, tanto semplice quanto potente, dei valori di ospitalita', convivialita' e 
condivisione. Il pane rappresenta infatti la forza popolare della cucina italiana, 
che ha espresso e esprime professionalita' e prodotti insuperabili nel mondo, 
ma non dimentica gli ultimi: proprio in occasione di questa giornata di festa per 
la ristorazione italiana, Fipe fara' a favore di Caritas Italiana una donazione per 
le mense utilizzate da chi e' in condizione di fragilita'. (segue) (Rin) NNNN 
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Imprese: presentata Giornata della ristorazione, eccellenza italiana da non 
dimenticare (2) 
 
NOVA0639 3 CRO 1 NOV INT Imprese: presentata Giornata della ristorazione, 
eccellenza italiana da non dimenticare (3) Roma, 28 apr - (Nova) - Ma a tracciare 
il senso della giornata e' stato Lino Enrico Stoppani, presidente di Fipe-
Confcommercio, che ha ricordato come la ricorrenza celebrata oggi sia "un 
invito alla memoria perche' il suo obiettivo e' ricordare la centralita' del settore 
per il Paese in termini sia economici sia socio-culturali sia valoriali: ci auguriamo 
che questa giornata possa costituire un momento di riflessione e di orgoglio per 
un settore che negli ultimi anni ha visto a dura prova la sua tenuta. Dall'altra 
parte - ha aggiunto - di concerto con le Istituzioni e l'intera filiera, vogliamo farne 
un'occasione ricorrente per pensare e ripensare a nuovi modelli piu' sostenibili. 
Quindi, come si dice: buona la prima". La "Giornata della ristorazione", e' stato 
ricordato oggi, e' stata lanciata per accendere la luce su un settore "spesso 
sottovalutato, ma che, con 43 miliardi di valore aggiunto e 1,2 milioni di occupati, 
e' del tutto centrale per filiere strategiche nell'economia del nostro Paese, come 
quella agroalimentare e quella turistica". (Rin) NNNN 
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Agroalimentare, Confcommercio: Ristorazione valore aggiunto del Made 
in Italy 
 
Agroalimentare, Confcommercio: Ristorazione valore aggiunto del Made in Italy 
Roma, 28 apr (GEA) - “Questa giornata è una manifestazione di valore non solo 
per i pubblici esercizi ma per l’intera Confcommercio, anzi per l’intera economia 
italiana. Celebrare il settore del cibo servito significa celebrare l’intera economia 
del turismo e anche della cultura”. Con queste parole il presidente di 
Confcommercio, Carlo Sangalli, in un videomessaggio ha inaugurato la prima 
Giornata della Ristorazione ideata dalla Fipe in collaborazione con il Ministero 
dell’Agricoltura, il Ministero del Turismo, il Ministero degli Esteri e "ospitata" dal 
Ministero delle Imprese e del Made in Italy ma diffusa su tutto il territorio 
nazionale con varie iniziative organizzate a livello locale. "Iniziative come questa 
– ha sottolineato Sangalli – sono di valore ma anche di valori: quello della 
solidarietà, della sostenibilità. Nutre buone azioni e azioni buone". La Giornata 
della Ristorazione 2023 nasce per valorizzare e rafforzare i valori ed il ruolo 
della ristorazione e della gastronomia italiana. In occasione dell'evento, Fipe ha 
promosso un’iniziativa di charity in collaborazione con Intesa Sanpaolo 
attraverso un contributo economico che verrà devoluto a favore di Caritas e ha 
presentato un manifesto per la valorizzazione della ristorazione in Italia e nel 
mondo. (Segue) DAB ECO 28 APR 2023 
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Agroalimentare, Confcommercio: Ristorazione valore aggiunto del Made 
in Italy-2- 
 
Agroalimentare, Confcommercio: Ristorazione valore aggiunto del Made in Italy-
2- Roma, 28 apr (GEA) - Il presidente della Fipe, Lino Enrico Stoppani, ha 
illustrato le linee guida della giornata della ristorazione sottolineando che "la 
ristorazione è uno strumento formidabile di soft power su cui basare il 
rafforzamento del brand Paese e innestare le politiche di sviluppo ed 
esportazione più importanti". Stoppani ha ricordato la Carta dei valori 
(documento pdf), ideata e diffusa nel 2021 da operatori, istituzioni e cittadini per 
un settore trasversale ricco d’idee. "Il settore è centrale per due filiere di questo 
Paese: l'agroalimentare e la turistica - ha continuato Stoppani - per questo ci 
aspettiamo un'attenzione politica maggiore, portiamo valori economici 
importanti". Il presidente fa riferimento all'ultimo rapporto della ristorazione che 
"parla di 300mila imprese, 86 miliardi di fatturato e 43,5 miliardi di lavoro 
aggiunto". "Se questi sono i numeri le politiche governative sul cibo - ha 
osservato Stoppani - devono avere una maggiore importanza, anche perché il 
settore vive ancora le ferite del periodo Covid". (Segue) DAB ECO 28 APR 2023 
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Imprese, Urso: Nelle prossime settimane porterò legge su Made in Italy in 
Cdm 
 
Imprese, Urso: Nelle prossime settimane porterò legge su Made in Italy in Cdm 
Roma, 28 apr (GEA) - “Stiamo lavorando alla legge quadro sul Made in Italy, 
che presenterò in Consiglio dei ministri nelle prossime settimane”. Lo annuncia 
il ministro delle Imprese e del Made in Italy, Adolfo Urso, nel suo intervento al 
Mimit per la Giornata della Ristorazione, organizzata da Fipe-Confcommercio. 
L testo “si occuperò di come contrastare meglio le contraffazioni e l'italian sound, 
di come valorizzare il prodotto e le imprese del nostro Paese e di come far 
crescere le aziende italiane con strumenti appositi, abbastanza significative ma 
che ancora non anticipo”, aggiunge. L'obiettivo è “valorizzare il prodotto, le 
imprese e la filiera, che è il distretto che ci contraddistingue, producendo modelli 
vincenti nel contesto della globalizzazione, che si basa sui territori”. DAB POL 
28 APR 2023 
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https://www.repubblica.it/il-gusto/2023/04/28/news/ristorazione_in_crisi_i_dati-
397933389/  
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https://www.adnkronos.com/autogrill-aderisce-alla-prima-giornata-della-
ristorazione_3cGjdjmF6MQEZSq6w0nwyb  
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https://www.affaritaliani.it/economia/notizie-aziende/autogrill-aderisce-alla-1-
edizione-della-giornata-della-ristorazione-852272.html  
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https://www.avvenire.it/economia/pagine/giornata-nazionale-della-ristorazione  
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https://www.confcommerciogrosseto.it/giornata-della-ristorazione-parte-in-
provincia-di-grosseto-la-sottoscrizione-della-carta-dei-valori-della-ristorazione-
italiana/  
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https://www.corrieredelleconomia.it/2023/04/28/celebrata-nel-segno-del-pane-
la-prima-giornata-della-ristorazione/  
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https://www.ilgiornaleditalia.it/news/mondo-imprese/481926/autogrill-aderisce-
alla-prima-giornata-della-ristorazione-santoro-celebrazione-della-cultura-
italiana.html  
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https://www.italiaatavola.net/tendenze-mercato/agricoltura-
cibo/2023/4/28/giornata-della-ristorazione-manifesto-ufficiale-fipe/96123/  
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https://www.italiaatavola.net/tendenze-mercato/horeca-
turismo/2023/4/28/giornata-della-ristorazione-tutti-uniti-valorizzare-vivere-
italiano/96127/  
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trentino-proseguono-le-iniziative-per-lavorare-nella-stagione-estiva-2023-
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https://www.targatocn.it/2023/04/28/leggi-notizia/argomenti/targato-
curiosita/articolo/in-confcommercio-a-cuneo-una-mise-en-place-come-simbolo-
dellospitalita.html  
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28 aprile 2023 

https://www.tempostretto.it/video/messina-festeggia-il-buon-cibo-con-la-
passione-dei-ristoratori-di-domani-video.html  
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28 aprile 2023 

https://www.torinoggi.it/2023/04/28/leggi-notizia/argomenti/attualita-
8/articolo/oggi-e-la-giornata-della-ristorazione-unoccasione-per-rilanciare-il-
settore-nellenogastronom.html  

 

 

 
 
 
 

https://www.torinoggi.it/2023/04/28/leggi-notizia/argomenti/attualita-8/articolo/oggi-e-la-giornata-della-ristorazione-unoccasione-per-rilanciare-il-settore-nellenogastronom.html
https://www.torinoggi.it/2023/04/28/leggi-notizia/argomenti/attualita-8/articolo/oggi-e-la-giornata-della-ristorazione-unoccasione-per-rilanciare-il-settore-nellenogastronom.html
https://www.torinoggi.it/2023/04/28/leggi-notizia/argomenti/attualita-8/articolo/oggi-e-la-giornata-della-ristorazione-unoccasione-per-rilanciare-il-settore-nellenogastronom.html


 

 

 
  



 

 

 
28 aprile 2023 

https://tribunatreviso.gelocal.it/il-
gusto/2023/04/28/news/ristorazione_in_crisi_i_dati-397933389/ 

 

 



 

 

 

 
  



 

 

 
28 aprile 2023 

https://www.tusciatimes.eu/si-e-svolta-oggi-la-giornata-della-ristorazione/  
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28 aprile 2023 

http://www.tusciaweb.eu/2023/04/firmata-la-carta-della-ristorazione-italiana/  
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28 aprile 2023 

https://www.viterbonews24.it/news/presentata-in-comune-la-carta-dei-valori-
della-ristorazione_131217.htm  
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29 aprile 2023 

https://www.blogsicilia.it/siracusa/ristorazione-lavoro-formazione-
personale/865838/  
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29 aprile 2023 

https://ecodellojonio.it/articoli/territorio/2023/04/enzo-barbieri-c-e-una-venere-
di-botticelli-in-ogni-territorio  
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29 aprile 2023 

https://www.libertasicilia.it/siracusa-giornata-della-ristorazione-italiana-
costituito-il-tavolo-permanente-formazione-lavoro/  
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29 aprile 2023 

https://www.liguriafood.it/2023/04/29/limpegno-della-cciaa-riviere-liguria-
valorizzare-promuovere-la-carta-dei-valori-della-ristorazione/  
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29 aprile 2023 

https://www.quibrescia.it/enogastronomia/2023/04/29/giornata-della-
ristorazione-show-cooking-capitale-di-brescia-e-bergamo/647436/  
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29 aprile 2023 

https://www.strettoweb.com/2023/04/agrichef-calabrese-barbieri-trionfa-
festival-sapori-italia/1512956/  

 

 

 
 

  

https://www.strettoweb.com/2023/04/agrichef-calabrese-barbieri-trionfa-festival-sapori-italia/1512956/
https://www.strettoweb.com/2023/04/agrichef-calabrese-barbieri-trionfa-festival-sapori-italia/1512956/


 

 

 
29 aprile 2023 

https://www.vercellinotizie.it/2023/04/29/a-scuola-e-in-piazza-la-prima-
edizione-della-giornata-della-ristorazione/  
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29 aprile 2023 

https://youtg.net/canali/in-sardegna/52548-a-cagliari-la-prima-giornata-della-
ristorazione-nell-isola-22mila-operatori  
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29 aprile 2023 

https://www.oggimilazzo.it/2023/04/29/giornata-della-ristorazione-u-pisci-dovu-
la-ricetta-di-chef-caliri/  
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29 aprile 2023 

https://www.radiosienatv.it/anche-siena-celebra-la-giornata-della-ristorazione-
attivita-al-centro-dopo-il-buio-periodo-covid-e-protagonista-il-pane/  
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29 aprile 2023 

https://vercellioggi.it/economia/vercelli-la-prima-giornata-nazionale-delle-
ristorazione-ri-comincia-dal-pane/  
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30 aprile 2023 

https://www.comunicaffe.it/autogrill-alla-prima-edizione-della-giornata-della-
ristorazione/  
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RADIO E TV 
  



 

 

 

 
28 aprile 2023 

 
http://bancadati.datavideo.it/media/20230428/20230428-RAI_1-
UNOMATTINA_0855-093326707m.mp4  
 
Unomattina, ore 08.55 – Intervista a Davide Rampello 
 

 
 

 
http://bancadati.datavideo.it/media/20230428/20230428-RAI_1-
TG1_ECONOMIA_1400-142030878m.mp4  
 
TG1 Economia, ore 14.00 – Intervista a Lino Enrico Stoppani 
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28 aprile 2023 

 
http://bancadati.datavideo.it/media/20230428/20230428-RAI_2-TG2_1300-
133850988m.mp4  
 
Tg2 ore 13.00 – Servizio sulla GdR 
 

 
 

 
27 aprile 2023 

 
http://bancadati.datavideo.it/media/20230427/20230427-RETE_4-TG4_1200-
123403029m.mp4  
 
TG4, ore 12 - Interventi di Davide Rampello, Matteo Musacci (Fipe), Roberto 
Calugi (Fipe) 
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25 aprile 2023 

 
http://bancadati.datavideo.it/media/20230425/20230425-CANALE_5-
MATTINO_CINQUE_0840-100759313m.mp4  
 
Mattino Cinque, ore 08.40 – Intervista ad Aldo Cursano 
 

 
 

26 aprile 2023 
 

http://bancadati.datavideo.it/media/20230426/20230426-CANALE_5-
STRISCIA_LA_NOTIZIA_2030-205506412m.mp4  
 
Striscia la Notizia, ore 20.30 – Intervento di Davide Rampello 
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http://bancadati.datavideo.it/media/20230427/20230427-CANALE_5-
TG5_2355-014132458m.mp4  
 
TG5, ore 23.55 – Interventi di Davide Rampello, Matteo Musacci (Fipe), Roberto 
Calugi (Fipe) 
 

 
 

28 aprile 2023 
 

http://bancadati.datavideo.it/media/20230428/20230428-CANALE_5-
TG5_1300-134050922m.mp4  
 
TG5, ore 13.00 – Intervista a Lino Enrico Stoppani 
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29 aprile 2023 
 

http://bancadati.datavideo.it/media/20230429/20230429-CANALE_5-
TG5_0050-013754434m.mp4  
 
TG5, ore 00.50 – Servizio sulla GdR con dati sulla ristorazione 
 

 
 
 

 
 

 
21 aprile 2023 

 
http://bancadati.datavideo.it/media/20230421/20230421-ITALIA_UNO-
STUDIO_APERTO_MAG_1900-194929548m.mp4  
 
Studio Aperto, ore 19.00 - Servizio sulla Gdr con intervista a Vincenzo Colao 
(chef) 
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22 aprile 2023 
 

http://bancadati.datavideo.it/media/20230422/20230422-ITALIA_UNO-
STUDIO_APERTO_MAG_1900-191625132m.mp4  
 
Studio Aperto, ore 19.00 - Servizio sulla Gdr con intervista a Mauro Elli (Chef) 

 
 

23 aprile 2023 
 

http://bancadati.datavideo.it/media/20230423/20230423-ITALIA_UNO-
STUDIO_APERTO_MAG_1855-193739873m.mp4  
 
Studio Aperto, ore 18.55 - Intervista Massimo Di Porzio (titolare ristorante Da 
Umberto); Guido Manco (chef); Lorella Di Porzio (sommelier) 
 

 
27 aprile 2023 

 
http://bancadati.datavideo.it/media/20230427/20230427-ITALIA_UNO-
STUDIO_APERTO_1225-130728443m.mp4  
 
Studio Aperto, ore 12.25 – Interventi di Davide Rampello, Matteo Musacci 
(Fipe), Roberto Calugi (Fipe) 
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28 aprile 2023 
 

http://bancadati.datavideo.it/media/20230428/20230428-ITALIA_UNO-
STUDIO_APERTO_1830-190528406m.mp4  

 
Studio Aperto, ore 18.30 – Intervista a Lino Enrico Stoppani 
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27 aprile 2023 
 

http://bancadati.datavideo.it/media/20230427/20230427-TGCOM_24-
TGCOM_24_1630-181757274m.mp4  
 
Tgcom 24, ore 16.30 – Interventi di Davide Rampello, Matteo Musacci (Fipe), 
Roberto Calugi (Fipe) 
 

 
 

29 aprile 2023 
 

http://bancadati.datavideo.it/media/20230429/20230429-TGCOM_24-
TGCOM_24_1130-120402421m.mp4  
 
TGCOM24, ore 11.30 – Intervento di Lino Enrico Stoppani e intervista in diretta 
ad Aldo Cursano 
 
 

 
 
 

http://bancadati.datavideo.it/media/20230427/20230427-TGCOM_24-TGCOM_24_1630-181757274m.mp4
http://bancadati.datavideo.it/media/20230427/20230427-TGCOM_24-TGCOM_24_1630-181757274m.mp4
http://bancadati.datavideo.it/media/20230429/20230429-TGCOM_24-TGCOM_24_1130-120402421m.mp4
http://bancadati.datavideo.it/media/20230429/20230429-TGCOM_24-TGCOM_24_1130-120402421m.mp4

