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IN EVIDENZA VINO RISTORANTI TRATTORIE RICETTE ITINERARI

18 gennaio 2018

Quarantuno miliardi di euro di valore aggiunto, il terzo mercato europeo dopo
Regno Unito e Spagna, con una crescita nazionale di oltre 2 punti percentuali
che è la più significativa del continente, oltre 83 miliardi spesi dalle famiglie per
mangiari fuori dalle mura domestiche. Sono i dati principali della ristorazione
italiana com'è fotografata dal rapporto Fipe 2017.

Lo studio presentato Milano - e dedicato quest'anno allo chef Gualtiero
Marchesi recentemente scomparso - sono confortanti e parlano di un settore
non solo in crescita, ma assolutamente trainante per l'economia nazionale.
Tanto da sbaragliare, a livello di PIL, l'importanza di agricoltura e industria
agroalimentare per volersi soffermare su un primo dato iniziale. Stando alla crisi
percepita in Italia questi indicatori potrebbero sorprendere, ma la vera notizia
contenuta nel rapporto è che per la prima volta da prima della crisi il numero di
italiani che mangiano fuori casa è in crescita. Una crescita vertiginosa. Oltre il
35% dei consumi alimentari degli italiani è infatti utilizzato per l'acquisto di
cibo in ristoranti, bar, e bistrò, mentre continua a scendere l'acquisto di generi
alimentari per il consumo casalingo. 
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ristoranti trattorie bar

Fipe: "La
ristorazione
italiana? E'
tornata ai livelli
pre crisi"

Il rapporto annuale fotografa un momento di ripresa del settore: nel 2017 per mangiare fuori gli italiani
hanno speso 83 miliardi di euro. Ma nonostante tutto, mancano gli investimenti. Seguici anche su
Facebook 
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18 gennaio 2018

Stando ai sondaggi condotti dalla Federazione Italiana Pubblici Esercizi,
nello specifico oltre tre milioni di persone fanno colazione fuori casa ogni giorno;
tra questi oltre il 65% sceglie il bar, mentre le donne preferiscono
tendenzialmente il bar-pasticceria. Un numero significativo che quadruplica se si
parla di pranzo o cena: circa 15 milioni, pranzano o cenano al di fuori delle loro
abitazioni più di quattro volte a settimana. Sono i cosiddetti high-consumer, in
buona compagnia di dieci milioni di italiani che mangiano fuori casa almeno 2
giorni su 7 e di oltre 16 milioni che consumano pasti in esercizi pubblici circa
una volta ogni dieci giorni. Significativo l'impatto sulle stastiche dei lavoratori.
Essendo numerose nel nostro Paese le aziende che non hanno un servizio
mensa, oltre il 67% degli impiegati mangiano fuori casa, scegliendo il locale in
base alla vicinanza all'ufficio, alla convenienza dei "menu pranzo" e per la
possibilità di usare i buoni pasto (27,6%). 

"I numeri del Rapporto Ristorazione 2017 confermano un trend di ripresa"
importante, tale da "portare i consumi nella ristorazione al livello pre-crisi - è il
commento di Lino Enrico Stoppani, Presidente Fipe -. Anche sotto il profilo
dell'occupazione il nostro settore si conferma tra i pochi in grado di creare nuovi
posti di lavoro". Con oltre il 17% di personale impiegato dall'inizio della crisi,
questo dato è valido su tutto il territorio nazionale, seppur con delle naturali
differenze a seconda dell'indotto economico delle varie regioni. Degli oltre 83
miliardi consumati in Italia lo scorso anno per mangiare fuori casa, quasi 15
sono stati spesi nella sola Lombardia, regione che si conferma trainante
nell'economia nazionale - oltre il 15% delle imprese nazionali, seguita dal Lazio
(10,9%) e Campania (9%) -  , anche in questo settore, con un valore medio di
spesa procapite più alto di quello nazionale: 1297 euro contro 1190. Altra
piccola anomalia resta una media dei prezzi più o meno invariata, mentre sul
resto del territorio italiano, anche a causa della crisi, i prezzi sono oltre due punti
percentuali più in basso rispetto al 2016. 

Ombre però, in un quadro complessivo che vede anche le chiusure dei locali
diminuire dopo un triennio nero, ne esistono. In particolar modo preoccupa il
livello di produttività che "rimane sotto ai livelli toccati prima della crisi", nello
specifico di oltre 9 punti percentuali. "Diventa difficile in queste condizioni
trovare le risorse per investire e per fare quelle innovazioni di cui il settore ha
grande bisogno". Un problema che non sembra vicino a cambiare senso di
marcia, stando a quanto dice il Presidente Stoppani, almeno per quanto
riguarda il 2018. Insufficienti, sembra, "anche i recenti provvedimenti approvati
con la legge di bilancio 2018, in particolare quello sui distretti del cibo, che
vedono emarginato il ruolo della Ristorazione, nonostante i titoli e i numeri che
esprime, esclusa dalle utilità e dai contributi inseriti nel provvedimento, con il
rischio aggiuntivo di ulteriore dequalificazione". 
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