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PALAZZO VECCHIO
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MUSEO STEFANO BARDINI
MERCATO CENTRALE

, presidente Fipe Confcommercio, e , direttore
di ltalia a Tavola, hanno il piaceke.di.invitare la SV. alle iniziative collegate al Premio
ltalia a Tavola “Personaggio dell’anno dell’enogastronomia e della ristorazione”
e agli “Award enogastronomia e ristorazione 2015”

1

Talk Show “Lospitalita e lo stile italiano motori del turismo
e della filiera agroalimentare” con ospite d’onore il ministro Dario Franceschini.
Consegna degli Award 2015

vento collegato Ik

Anteprima del convegno “Pane e Olio”
“.IJ
N_?

Cena di Gala e consegna dei premi del sondaggi‘_

Inaugurazione della mostra “Appunti di stile dell’ltalia a tavola l\
Viaggio nella storia dell’arte di ricevere”

IMMAGINI DI SFONDO: OPERA DI RENATO MISSAGLIA

con il patrocinio di
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2 APRILE 2016 ORE 11:30

FIRENZE

SALONE DEI CINOQUECENTO
PALAZZO VECCHIO |
TALK SHOW

LOSPITALITA *
ELO STILE ITALIANO
MOTORI DEL TURISMO
E DELLA FILIERA
AGROALIMENTARE

Saluti

Dario Nardella, sindaco del Comune di Firenze

Anna Lapini, presidente Confcommercio Toscana

Aldo Cursano, presidente Fipe Confcommercio Toscana

Intervengono

Dario Franceschini, ministftd dei Beni e delle attivita culturali e del Turismo
Lino Stoppani, presidente Fipe Confcommercio
Alberto Lupini, direttore Italia a Tavola

Testimonianze 1

Federico Anzellotti, presidente Conpait

Andrea Cecchi, amministratore delegato Cecchi Wine
Francesco Cerea, ristorante Da Vittorio

Enrico Colle, direttore del Museo Stibbert

Enfico Derflingher, presidente Euro-Toques

Gino Fabbri, presidente AMPI

Annie Féblde, ristorante Enoteca Pinchiorri

Ciro Fontanesi, coordinatore Corso superiore Sala, .ar &Sommellerie di Alma
Rocco Pozzulo, presidente Fic '

Marco Reitano, presidente Noi di Sala

Stefano Ricci, stilista J

Niko Romito, ristorante Reale Modera
Alberto Salvadori, vicepresidente nazionale Amira Marcello Masi, direttore Tg2

Al termine dei lavori light lunch in Sala d’Arme

Info e contatti: Segreteria Organizzativa - Confcommercio Toscana
055 4681422 - info@confcommercio.toscana.it

conrcomerrco [ galia a Tavola
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2 APRILE 2016 ORE 20:00

FIRENZE

PALAZZO BORGHESE |

CENA DI GALA

CUOCHI E PASTICCERI BARMAN

Annie Féolde (coordinatrice) Cinzia Ferro (coordinatrice)
Lorenzo Alessio (Fic) Luca Angeli

Federico Anzellotti (Conpait) Francesco Cione

Matteo Berti (Alma, pasticceria) Flavio Esposito

Enrico Cerea e Roberto Cerea~ Gian Nicola Libardi

Luca De Negri (itChefs) Marina Milan

Enrico Derflingher (Euro-Toques) Paolo Rovellini

Gianluca Fusto (AMPI) ]

Diego Aira Piva (itChefs)

Fabio Potenzano (Fic)

Rocco Pozzulo (Fic)

Andrea Restuccia (Conpait)

PaelesSacchetti (AMPI) o
Marco Sacco (Chic)

Claudio:Sadler (Le Soste)

Seby Sorbello (Fic) ]

Marco Stabile (Jre) :

Matteo Scibilia (per Tricecom)

Daniele Zennaro (per Valbona) i

Durante la cena consegna premi
Personaggio dell’lanno dell’enogastronomia e della ristorazione

Spazio fumoir e area distillati

con il patrocinio di
" FEDERAZIONE

i empr Grs @ cwaco [talia a Tavola



3 APRILE 2016 ORE 11:30

FIRENZE

MUSEO STEFANO BARDINI
VIA DEI RENA| 37

INAUGURAZIONE DELLA MOSTRA

APPUNTI DI ¢
DELLITALIA A'TAVOLA

VIAGGIO NELLA STORIA DELLARTE DI RICEVERE

A cura di Anna Lapini, Anna Maria Tossani ed Enrico Colle

Segue Light Lunch

con il patrocinio di X
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EVENTO COLLEGATO

2 APRILE 2016 ORE 18:00

FIRENZE

MERCATO CENTRALE

BIENNALE DELLE MEMORIE
PANE E OLIO, CLANTEPRIMA

QUALITA E VALORE DEI DUE ALIMENTI PRINCIPI DELLA NOSTRA TAVOLA

Presentazione del convegno che si terra dal 5 all’'8 maggio 2016
a Matera e Martina Franca

Intervengono
On. Luciano Violante, presidente di italiadecide
Umberto Montano, presidente del Mercato Centrale Firenze

Con

Stefano Benedettelli, docente di Genetica agraria e di miglioramento genetico
delle specie vegetal

Giovanni Fabbri, pastificio artigianale Fabbri

Stefano Mancuso, docente di Arboricoltura

Patrizia Perrone, il Forno di Gennaro della famiglia Perrone

Francesco Sofi, ricercatore in Scienze tecniche dietetiche applicate
Francesco De Carlo, Frantoio De Carlo

Marzia Migliorini, laboratorio chimico Azienda speciale della CCIAA di Firenze
Fiammetta Nizzi Grifi, responsabile tecnico del Consorzio Olio DOP Chianti Classico
Gemma Pasquali, Villa Campestri srl Olive Oil Resort

Paolo Pasquali, Villa Campestri srl Olive Oil Resort

Nico Sartori, Fattoria Altomena

Marco Scanu, Olio di Dievole

Moderatori
Annamaria Tossani con Leonardo Romanelli

con il patrocinio di
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Euro-Toques itchefs Conpait Ampi Abi Professional
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Noi Di Sala CHIC AIS Toscana
Camerieri, maitre Jeunes Restaurateurs Charming
e sommelier d’Europe Italian Chef
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