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ALIMENTARE: CONTRO SPRECO CRESCE NEI RISTORANTI USO DEL "RIMPIATTINO"

MILANO (ITALPRESS) - Nella lotta contro lo spreco alimentare, la sperimentazione avviata un anno fa per
introdurre anche in Italia la cultura della doggy bag, e' stata un successo. Il "rimpiattino", nome frutto della
fantasia del titolare del ristorante Duke's di Roma, ha fatto il suo ingresso in 875 ristoranti in 22 citta":
35mila contenitori, il 70% per il cibo, gli altri per il vino, sono stati distribuiti ad Aosta, Torino,

Genova, Varese, Bergamo, Mantova, Vicenza, Pordenone, Ferrara, Firenze, Grosseto, Ancona, Ascoli Piceno,
Chieti, Roma, Rieti, Foggia, Catania, Palermo, Ragusa, Cagliari e Sassari. E' il primo passo dell'iniziativa per
combattere lo spreco di cibo promossa dalla Fipe in collaborazione con Comieco, che ha presentato i
risultati del primo anno di sperimentazione in occasione di Host, la principale fiera internazionale
dell'ospitalita’ e del fuoricasa. Il 51% dei ristoratori ha ricevuto i rimpiattini da almeno sei mesi, mentre un
altro 40% li ha acquistati tra i 3 e i 6 mesi fa. Complessivamente, ciascun ristoratore ha utilizzato il 41% dei
rimpiattini per il cibo che aveva ricevuto in dotazione.
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La percentuale scende al 30% se si guarda ai contenitori per il vino. Tra gli avventori che hanno deciso di
portare a casa le pietanze non consumate interamente durante la cena, 3 su 4 hanno chiesto di poter
utilizzare il rimpiattino per il cibo. Solo il 16% ha chiesto invece di portare con se' la bottiglia di vino
avanzato. Il design dei contenitori distribuiti da Fipe e Comieco piace sia ai ristoratori - 6 su 10 ritengono
che questa sia la caratteristica migliore del packaging - che agli avventori che ritengono il rimpiattino
essenziale per contrastare lo spreco alimentare. L'80% dei ristoratori ritiene che I'operazione rimpiattino
abbia un impatto positivo per la sua attivita' a livello di immagine agli occhi degli avventori. E secondo 3
ristoratori su 4, grazie a questo strumento, sara' possibile assestare un duro colpo allo spreco di cibo.
All'appuntamento hanno partecipato il consigliere di Fipe, Rodolfo Citterio, il direttore generale di Comieco,
Carlo Montalbetti e la deputata di Italia Viva Maria Chiara Gadda, firmataria della legge 166/16, nata con lo
scopo di ridurre gli sprechi lungo tutta la filiera agroalimentare, favorendo il recupero e la donazione dei
prodotti in eccedenza.
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"Il nostro obiettivo primario - spiega il consigliere di Fipe, Rodolfo Citterio - e' quello di coinvolgere nella
lotta allo spreco alimentare i principali attori della catena, ovvero i ristoranti. Un anno fa ci eravamo dati
|'obiettivo di portare il rimpiattino in mille locali e possiamo dire di averlo sostanzialmente raggiunto".
"Negli ultimi anni - sottolinea il direttore di Comieco, Carlo Montalbetti - la sensibilita’ dei ristoratori al
tema dello spreco alimentare e' cresciuta esponenzialmente. Basta leggere la guida Il Gatti Massobrio,
I'unica che riporta le indicazioni sui locali che prevedono la possibilita' per i clienti di portare a casa le
pietanze non consumate: nel 2019, su 3.168 ristoranti recensiti, ben 2.365 presentano il logo doggy bag.
Parliamo del 74% in crescita del 10% rispetto all'anno scorso. Ora pero' stiamo facendo un salto di qualita’.
Grazie al suo design ricercato e alla sua natura 100% sostenibile, il rimpiattino si sta rivelando
particolarmente apprezzato dai clienti. E questo significa che la direzione intrapresa e' quella giusta".
(ITALPRESS).
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(ANSA) - ROMA, 21 OTT - Successo per il 'rimpiattino’, la doggy bag all'italiana che permette di portare a
casa il cibo e le bevande ordinate ma non consumate al ristorante. In un anno sono stati consegnati 35 mila
contenitori in 875 ristoranti di 22 citta, il 70% utilizzato per il cibo, il 30% per il vino. E' I'iniziativa promossa
per combattere lo spreco di cibo dalla Fipe, |a Federazione italiana dei Pubblici Esercizi in collaborazione
con Comieco, Consorzio per il riciclo e il recupero di carta e cartone, che hanno presentato i risultati

del primo anno di sperimentazione in occasione di Host, la principale fiera internazionale dell'ospitalita e
del fuoricasa.

Un appuntamento cui ha partecipato, tra gli altro, la deputata Maria Chiara Gadda firmataria della legge
166/16 nata per ridurre gli sprechi lungo la filiera agroalimentare, favorendo il recupero e la donazione dei
prodotti in eccedenza. "L'obiettivo che abbiamo raggiunto - spiega il consigliere di Fipe, Rodolfo Citterio - &
coinvolgere i ristoratori, i principali attori della catena, che non si sono limitati ad esporre i contenitori, ma
hanno sensibilizzato i clienti, aiutandoli a vincere quell'imbarazzo, principale freno alla diffusione della
cultura della doggy bag". Il direttore di Comieco, Carlo Montalbetti evidenzia come la sensibilita dei
ristoratori sia cresciuta; la guida Il Gatti Massobrio & |'unica che riporta le indicazioni sui locali che
prevedono la possibilita per i clienti di portare a casa le pietanze non consumate: nel 2019, su 3168
ristoranti recensiti, 2365 presentano il logo doggy bag; si tratta del 74%, in crescita del 10% rispetto
all'anno scorso. (ANSA).
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(ANSA) - ROMA, 21 OTT - Nella maggioranza dei casi, fanno sapere la Fipe e il Comieco, sono i camerieri di
sala o i titolari dei locali a informare i clienti dell'opportunita di utilizzare il rimpiattino per portare via cio
che non é stato consumato, ma la sensibilita degli avventori e in crescita.

Secondo i risultati del progetto, il 51% dei ristoratori ha ricevuto i rimpiattini da almeno sei mesi, mentre un
altro 40% li ha acquistati tra i 3 e i 6 mesi fa. Tra gli avventori che hanno deciso di portare a casa le pietanze
non consumate interamente durante la cena, 3 su 4 hanno chiesto di poter utilizzare il rimpiattino per il
cibo, mentre solo il 16% ha chiesto di portare con sé la bottiglia di vino avanzato.

Successo anche per il design dei contenitori distribuiti da Fipe e Comieco, che piace sia ai ristoratori - 6 su
10 ritengono che questa sia la caratteristica migliore del packaging - che agli avventori che ritengono il
rimpiattino essenziale per contrastare lo spreco alimentare. L'80% dei ristoratori, inoltre, ritiene che
I'operazione abbia un impatto positivo per la sua attivita a livello di immagine agli occhi degli

avventori. E secondo 3 ristoratori su 4, grazie a questo strumento, sara possibile assestare un duro colpo
allo spreco di cibo. Ecco perché il 76% dei ristoratori coinvolti non solo si dice pronto a ripetere
I'esperimento acquistando direttamente i rimpiattini, ma assicura che consigliera anche ai colleghi di
adottare questa buona pratica. (ANSA).
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GIORNALE DI BRESCIA

BRESCIA ITALIA

estratto da pag. 6

Basta sprechi di cibo: sempre piu

ristoranti o

Avanzi «salvati»

ROMA. Successo per il «rimpiat-
tino», la doggy bag all'italiana
che permette di portare a casa il
cibo e le bevande ordinate ma
non consumate al ristorante. In
un anno sono stati consegnati
35 mila contenitori in 875 risto-
ranti di 22 citta, il 70% utilizzato

rono la «doggy bag»

per il cibo, il 30% per il vino. E
I'iniziativa promossa per com-
battere lo spreco di cibo dalla Fi-
pe, la Federazione italiana dei
PubbliciEserciziin collaborazio-
ne con Comieco, Consorzio per
il riciclo e il recupero di carta e
cartone, che hanno presentato i
risultati del primo anno di speri-
mentazione in occasione di
Host, la principale fiera interna-
zionale dell’ospitalita e del fuori-

casa. Un appuntamento cui ha
partecipato la deputata Maria
Chiara Gadda firmataria della
legge 166/16 nata per ridurre gli
sprechi lungo la filiera agroali-
mentare, favorendo il recupero.

Nel 2019, su 3168 ristoranti re-
censiti, 2365 presentano il logo
doggy bag; si tratta del 74%, in
crescita del 10% rispetto al 2018.
Nella maggioranza dei casi sono
i camerieri di sala o i titolari dei
localiainformareiclientidell’op-
portunita di utilizzare il rimpiat-
tino per portare via cido chenon &
stato consumato, ma la sensibili-
tadegli avventori € in crescita. //

FIPE STAMPA
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Rimpiattino, la risposta contro lo s

Circa 35mila contenitori per
I'asporto in 875 locali in tutta
Italia. Sono i numeri della speri-
mentazione avviata un anno fa
per introdurre anche in Italia la
cultura della doggy bag, il con-
tenitore che permette di porta-
rea casa il cibo e le bevande or-
dinate ma non consumate du-
rante una cena al ristorante, €
stata un successo.

11 “rimpiattino”, nome frutto
della fantasia del titolare del ri-
storante Dukes di Roma, ha fat-
to il suo ingresso in 875 risto-
ranti in 22 citta, anche pugliesi:
il 70% dei contenitori consegna-
ti & pensato per I'asporto del ci-
boil 30% perle bottiglie di vino.
1151% dei ristoratori haricevuto
i rimpiattini da almeno sei me-
si, mentre un altro 40% li ha ac-
quistati trai 3 ei 6 mesi fa. Com-

plessivamente, ciascun ristora-
tore ha utilizzato il 41% dei rim-
piattini per il cibo che aveva ri-
cevuto in dotazione. La percen-

tuale scende al 30% se si guarda
ai contenitori peril vino. Tragli
avventori che hanno deciso di
portare a casa le pietanze non
consumate interamente duran-
te la cena, 3 su 4 hanno chiesto
di poter utilizzareil rimpiattino
peril cibo. Solo il 16% ha chiesto
invece di portare con sela botti-
gliadivino avanzato.

E il primo passo dell’iniziati-
va per combattere lo spreco di
cibo promossa dalla Fipe, l1a Fe-
derazione italiana dei Pubblici
Esercizi in collaborazione con
Comieco, Consorzio per il rici-
clo eil recupero di carta e carto-
ne, che ha presentato i risultati
del primo anno di sperimenta-

zione a Milano in occasione di
Host, fiera internazionale
dell’ospitalita.

Nella maggioranza dei casi,
fanno sapere la Fipe e il Comie-
co, sono i camerieridi salaoi ti-
tolari dei locali a informare i
clienti dell’opportunita di utiliz-
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[ contenitori per cibo e vino

zare il rimpiattino per portare
via cio che non € stato consuma-
to, mala sensibilita degli avven-

tori € in crescita. Secondo i ri-
sultati del progetto, il 51% dei ri-
storatori ha ricevuto i rimpiatti-
ni da almeno sei mesi, mentre
un altro 40% li ha acquistati tra
i3ei6mesifa. Tragli avventori
che hanno deciso di portare a
casale pietanzenon consumate
interamente durante la cena, 3
su 4 hanno chiesto di poter uti-
lizzareil rimpiattino peril cibo,
mentre solo il 16% ha chiesto di
portare con sé la bottiglia di vi-
no avanzato. Successo anche
per il design dei contenitori di-
stribuiti da Fipe e Comieco, che
piace sia ai ristoratori - 6 su 10
ritengono che questa sia la ca-
ratteristica migliore del packa-
ging - che agli avventori che ri-
tengono il rimpiattino essenzia-
le per contrastare lo spreco ali-
mentare.

Circa 35mila

i contenitori
per l'asporto
distribuiti

in 875 ristoranti
di tutta Italia

nreco di cibo

Imprese agroalimentari:
pugliesi al top in Italia
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e il

Lo spifferaio

di Piermaurizio Di Rienzo

IL“RIMPIATTINO”
FUNZIONA,
MA IN QUANTI
LO CHIEDONO?

Da oltre un anno, in diversi locali di
Milano, c'@ il “rimpiattino” Si tratta,
sinteticamente, della doggy bag, il
contenitore che negli Stati Uniti &
una consuetudine per portarsia casa
il cibo e le bevande ordinate ma non
consumate al ristorante. Liniziativa,
ideata dalla Federazione Italiana dei
Pubblici Esercizi con Comieco, ha
fatto il suo ingresso in 875 ristoranti
in 22 citta, tra cui Milano. Cio che pit
conta - spiega il consigliere di Fipe,
Rodolfo Citterio - & lo spirito con cui
i ristoratori si sono avvicinati a que-
sta iniziativa: non si sono limitati ad
esporreicontenitori, ma hanno sensi-
bilizzato prima i loro dipendenti e poi
i clienti. Tra gli avventori che hanno
deciso di portare a casa le pietanze
non consumate interamente durante
la cena, tre su quattro hanno chiesto
di poter utilizzare il rimpiattino per il
cibo. Solo il 16 per cento ha chiesto
invece di portare con sé la bottiglia di
vino avanzato. Secondo un sondaggio
della Fipe, 80% dei ristoratori ritie-
ne che 'operazione abbia un impatto
positivo per la sua attivita a livello

di immagine agli occhi degli avven-
tori. E ancora: il 76% dei ristoratori
coinvolti non solo si dice pronto a
ripetere l'esperimento, acquistando
direttamente i rimpiattini, ma assi-
cura che consigliera anche ai colleghi
diadottare questa buona pratica.

Unaltrogrande
polmone verde

Ritaglio stampa ad uso esclusivo del destinatario. non riproducibile. Il logo della testata e il contenuto dell'articolo appartengono
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Gli avanzi del pasto
si portano a casa

Parte la campagna “Rimpiattino”: aderiscono 8 ristoranti
Al clienti daranno una confezione per il cibo non terminato

diRoberto Petretto
D OLBIA
Ci stiamo arrivando. Piano pia-
no, con calma: l'abitudine di
portare a casa gli avanzi del pa-
sto non consumati in ristorante
negli Stati Uniti ha origini anti-
che: sidice che risalgano addirit-
tura al 1949 quando il ristorante
Dan Sampler’s Steak Joint di
New York inizid a impacchetta-
re gli avanzi in un sacchetto che
recava stampata I'immagine di
un cane. Un modo per invoglia-
re chi si sentiva in imbarazzo nel
chiedere i resti del cibo offrendo-
gli la scusa giusta: «Sono per il
cagnolinol». Qui da noi I'imba-
razzo resiste ancora oggi, ma si
stacercando discardinarlo.
Anche Olbia e la Gallura aderi-
scono all'iniziativa proposta dal-
la Federazione italiana pubblici
esercizi denominata “Rimpiatti-
no”, che punta a diffondere una
cultura “antispreco” al ristoran-
te. Sono otto, per ora, i ristoranti
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L'immagine che pubblicizza la campagna “Rimpiattino”
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galluresi che hanno aderito: An-
tica Trattoria, Pedro’s, Dolce Ac-
qua, il Portolano, Trattoria I
Gambero, il Veliero, La Rosa dei
Venti e Cala Junco. Questi locali
forniranno in omaggio ai clienti
che ne faranno richiesta delle
confezioniin carta e cartone do-
ve sara possibile portar via a ca-
sa i cibi e bevande avanzati e
non consumati.

«Gli ultimi dati della Fipe sul-
lo spreco alimentare in bar e ri-
storanti - silegge in una nota del-
la Confcommercio -, dicono che
per I'80 per cento dei ristoratori
intervistati, lo spreco di cibo al
ristorante € rilevante soprattut-
to perche i clienti non sempre
mangiano tutto quello che ordi-
nano. Pochi chiedono di portar
via quanto resta nel piatto e I'im-
barazzo ¢ la prima ragione che
inibiscei clienti».

Eppure esiste una legge, ap-
provata nel 2016, che ha tra le
proprie finalita proprio la ridu-
zione degli sprechi alimentari.

»

Tra le altre misure il Programma
nazionale di prevenzione dei ri-
fiuti invita le Regioni a stipulare
«accordi o protocolli di intesa
con iristoranti e dotarli di conte-
nitori riutilizzabili e riciclabili,
idonei all’asporto del cibo avan-
zato da parte dei clienti».

«La speranza - continua la
Confcommercio - ¢ che il nume-
ro degli esercizi aderenti aumen-
ti considerevolmente e che i
clienticonsumatori  chiedano
sempre piu con disinvoltura di
portare a casa cibo e vino avan-
zatiinbar e ristoranti».

La Fipe Gallura, guidata dalla

presidente Gavina Braccu, si di-
ce pronta a «continuare nell’a-
zione di sensibilizzazione degli
esercenti,cercando di ridurre al
minimo lo spreco alimentare».
Gli operatori che volessero
aderire all'iniziativa possono
contattare la Confcommercio
territoriale di Olbia al numero te-
lefonico 078923994 o via mail
confcommercio.olbia@tiscali.i

SPCRARDEGNA . il ¢
2019

INGRESSO LIBERO.
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Contro spreco cresce nei ristoranti uso “rimpiatfino”

B REDAZIONE

Nella lotta contro lo spreco alimen-
tare, la sperimentazione avviata un
anno fa perintrodurre anche in Italia
la cultura della doggy bag & stata un
successo. || “rimpiattino”, nome frutto
della fantasia del titolare del ristorante
Duke’s di Roma, ha fatto il suo ingresso
in 875 ristoranti in 22 citta: 35mila
contenitori, il 70% per il cibo, gli altri
per il vino, sono stati distribuiti ad
Aosta, Torino, Genova, Varese, Ber-
gamo, Mantova, Vicenza, Pordenone,
Ferrara, Firenze, Grosseto, Ancona,
Ascoli Piceno, Chieti, Roma, Rieti,
Foggia, Catania, Palermo, Ragusa, Ca-
gliari e Sassari. E il primo passo del-
I'iniziativa per combattere lo spreco di cibo
promossa dalla Fipe in collaborazione con
Comieco, che ha presentato i risultati del
primo anno di sperimentazione in occasione
di Host, la principale fiera internazionale
dell’'ospitalita e del fuoricasa. Il 51% dei ri-
storatori ha ricevuto i rimpiattini da almeno
sei mesi, mentre un altro 40% li ha acquistati
trai3 e i 6 mesi fa. Complessivamente, cia-
scun ristoratore ha utilizzato il 41% dei rim-
piattini per il cibo che aveva ricevuto in do-
tazione. La percentuale scende al 30% se si
guarda ai contenitori per il vino. Tra gli av-
ventori che hanno deciso di portare a casa
le pietanze non consumate interamente du-
rante la cena, 3 su 4 hanno chiesto di poter
utilizzare il rimpiattino per il cibo. Solo il
16% ha chiesto invece di portare con sé la
bottiglia di vino avanzato. Il design dei con-
tenitori distribuiti da Fipe e Comieco piace
sia ai ristoratori — 6 su 10 ritengono che
questa sia la caratteristica migliore del pac-
kaging — che agli avventori che ritengono il
rimpiattino essenziale per contrastare lo
spreco alimentare. L'80% dei ristoratori

DATA STAMPA

HONITORAGGED MEDIA. ANALISE E REFUTAZIONE

ritiene che 'operazione rimpiattino abbia
un impatto positivo per la sua attivita a
livello di immagine agli occhi degli avventori.
E secondo 3 ristoratori su 4, grazie a questo
strumento, sara possibile assestare un duro
colpo allo spreco di cibo. All'appuntamento
hanno partecipato il consigliere di Fipe, Ro-
dolfo Citterio, il direttore generale di Comieco,
Carlo Montalbetti e la deputata di Italia
Viva Maria Chiara Gadda, firma-

taria della legge 166/16, nata con

lo scopo di ridurre gli sprechi

lungo tutta la filiera agroalimen-

tare, favorendo il recupero e la
donazione dei prodotti in ecce-

denza. “Il nostro obiettivo primario

— spiega il consigliere di Fipe, Ro-

dolfo Citterio — & quello di coin-

volgere nella lotta allo spreco ali-

mentare i principali attori della

catena, ovvero i ristoranti. Un

anno fa ci eravamo dati I'obiettivo

di portare il rimpiattino in mille

locali e possiamo dire di averlo
sostanzialmente raggiunto”. “Negli

ultimi anni - sottolinea il direttore di Comieco,
Carlo Montalbetti — |a sensibilita dei ristoratori
al tema dello spreco alimentare & cresciuta
esponenzialmente. Basta leggere la guida ll
Gatti Massobrio, l'unica che riporta le indi-
cazioni sui locali che prevedono la possibilita
per i clienti di portare a casa le pietanze
non consumate: nel 2019, su 3.168 ristoranti
recensiti, ben 2.365 presentano il logo doggy
bag. Parliamo del 74% in crescita del 10%
rispetto all’anno scorso. Ora perd stiamo
facendo un salto di qualita. Grazie al suo
design ricercato e alla sua natura 100% so-
stenibile, il rimpiattino si sta rivelando par-
ticolarmente apprezzato dai clienti. E questo
significa che la direzione intrapresa & quella
giusta”.
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http://www.vita.it/it/article/2019/10/21/il-rimpiattino-in-1000-ristoranti-contro-lo-spreco/153044/

Nella lotta contro lo spreco alimentare, ora i ristoratori hanno un alleato in pil. La sperimentazione avviata
un anno fa per introdurre anche in Italia la cultura della doggy bag, il contenitore che permette di portare a
casa il cibo e le bevande ordinate ma non consumate durante una cena al ristorante, € stata un successo. Il
“rimpiattino”, ha fatto il suo ingresso in 875 ristoranti in 22 citta: 35mila contenitori, il 70% per il cibo, gli
altri per il vino, sono stati distribuiti ad Aosta, Torino, Genova, Varese, Bergamo, Mantova, Vicenza,
Pordenone, Ferrara, Firenze, Grosseto, Ancona, Ascoli Piceno, Chieti, Roma, Rieti, Foggia, Catania, Palermo,
Ragusa, Cagliari e Sassari.

E’ il primo passo dell’iniziativa per combattere lo spreco di cibo promossa dalla Fipe, la Federazione italiana
dei Pubblici Esercizi in collaborazione con Comieco, Consorzio per il riciclo e il recupero di carta e cartone,
che ha presentato i risultati del primo anno di sperimentazione a Milano in occasione di Host, la principale
fiera internazionale dell’ospitalita e del fuoricasa.

Un appuntamento cui hanno partecipato il consigliere di Fipe, Rodolfo Citterio, il Direttore generale di
Comieco, Carlo Montalbetti e I'onorevole Maria Chiara Gadda, deputata di Italia Viva e firmataria della
legge 166/16, nata con lo scopo di ridurre gli sprechi lungo tutta la filiera agroalimentare, favorendo il
recupero e la donazione dei prodotti in eccedenza.

“Il nostro obiettivo primario - spiega il consigliere di Fipe, Rodolfo Citterio - &€ quello di coinvolgere nella
lotta allo spreco alimentare i principali attori della catena, ovvero i ristoranti. Un anno fa ci eravamo dati
I’obiettivo di portare il rimpiattino in mille locali e possiamo dire di averlo sostanzialmente raggiunto. Cio
che pili conta pero € lo spirito con cui i ristoratori si sono avvicinati a questa iniziativa: non si sono limitati
ad esporre i contenitori, ma hanno sensibilizzato prima i loro dipendenti e poi i clienti, aiutandoli a vincere
quell'imbarazzo che, come ci confermano le ricerche su questo argomento, rappresenta il principale freno
alla diffusione della cultura della doggy bag. Ecco, con questa iniziativa speriamo di aver messo in moto un
processo virtuoso”.



“Negli ultimi anni - sottolinea il direttore di Comieco, Carlo Montalbetti - la sensibilita dei ristoratori al tema
dello spreco alimentare e cresciuta esponenzialmente. Basta leggere la guida Il Gatti Massobrio, I'unica che
riporta le indicazioni sui locali che prevedono la possibilita per i clienti di portare a casa le pietanze non
consumate: nel 2019, su 3168 ristoranti recensiti, ben 2365 presentano il logo doggy bag. Parliamo del 74%
in crescita del 10% rispetto all’anno scorso. Ora pero stiamo facendo un salto di qualita. Grazie al suo
design ricercato e alla sua natura 100% sostenibile, il rimpiattino si sta rivelando particolarmente
apprezzato dai clienti. E questo significa che la direzione intrapresa e quella giusta”.

Rimpiattino un anno dopo - | dati

Nel corso dell’ultimo anno sono stati distribuiti 35mila rimpiattini a 875 ristoranti sparsi in 22 citta italiane.
Il 70% dei contenitori consegnati € pensato per I'asporto del cibo il 30% per le bottiglie di vino.

I 51% dei ristoratori ha ricevuto i rimpiattini da almeno sei mesi, mentre un altro 40% li ha acquistati trai 3
e i 6 mesi fa. Complessivamente, ciascun ristoratore ha utilizzato il 41% dei rimpiattini per il cibo che aveva
ricevuto in dotazione. La percentuale scende al 30% se si guarda ai contenitori per il vino.

Tra gli avventori che hanno deciso di portare a casa le pietanze non consumate interamente durante la
cena, 3 su 4 hanno chiesto di poter utilizzare il rimpiattino per il cibo. Solo il 16% ha chiesto invece di
portare con sé la bottiglia di vino avanzato.

Per il momento nella maggioranza dei casi sono i camerieri di sala o i titolari dei locali a informare i clienti
dell’opportunita di utilizzare il rimpiattino per portare via cid che non é stato consumato, ma la sensibilita
degli avventori & in crescita.

Il design dei contenitori distribuiti da Fipe e Comieco piace sia ai ristoratori - 6 su 10 ritengono che questa
sia la caratteristica migliore del packaging - che agli avventori che ritengono il rimpiattino essenziale per
contrastare lo spreco alimentare.

L'80% dei ristoratori ritiene che I'operazione rimpiattino abbia un impatto positivo per la sua attivita a
livello di immagine agli occhi degli avventori. E secondo 3 ristoratori su 4, grazie a questo strumento, sara
possibile assestare un duro colpo allo spreco di cibo.

Ecco perché il 76% dei ristoratori coinvolti non solo si dice pronto a ripetere I'esperimento, acquistando
direttamente i rimpiattini, ma assicura che consigliera anche ai colleghi di adottare questa buona pratica.



https://www.italiaatavola.net/locali/ristoranti-e-pizzerie/2019/10/21/rimpiattino-di-fipe-funziona-875-
ristoranti-contro-spreco/63428?utm source=dlvr.it&utm medium=twitter

La sperimentazione avviata un anno fa per introdurre anche in Italia la cultura della doggy bag, il conteni-
tore che permette di portare a casa il cibo e le bevande ordinate ma non consumate durante una cena al
ristorante, e stata un successo. Il “rimpiattino”, nome frutto della fantasia del titolare del ristorante Du-ke’s
di Roma, ha fatto il suo ingresso in 875 ristoranti in 22 citta: 35mila contenitori, il 70% per il cibo, gli al-tri
per il vino, sono stati distribuiti ad Aosta, Torino, Genova, Varese, Bergamo, Mantova, Vicenza, Porde-none,
Ferrara, Firenze, Grosseto, Ancona, Ascoli Piceno, Chieti, Roma, Rieti, Foggia, Catania, Palermo, Ra-gusa,
Cagliari e Sassari.

Il rimpiattino distribuito dalla Fipe (Il rimpiattino di Fipe funziona 875 ristoranti sposano l'idea)

E il primo passo dell’iniziativa per combattere lo spreco di cibo promossa dalla Fipe, la Federazione italia-na
dei Pubblici Esercizi in collaborazione con Comieco, Consorzio per il riciclo e il recupero di carta e car-tone,
che ha presentato i risultati del primo anno di sperimentazione a Milano in occasione di Host, la principale
fiera internazionale dell’ospitalita e del fuoricasa.

Un appuntamento cui hanno partecipato il consigliere di Fipe, Rodolfo Citterio, il Direttore generale di
Comieco, Carlo Montalbetti e I'onorevole Maria Chiara Gadda, deputata di Italia Viva e firmataria della
legge 166/16, nata con lo scopo di ridurre gli sprechi lungo tutta la filiera agroalimentare, favorendo il re-
cupero e la donazione dei prodotti in eccedenza.

«Il nostro obiettivo primario - spiega il consigliere di Fipe, Rodolfo Citterio - & quello di coinvolgere nella
lotta allo spreco alimentare i principali attori della catena, ovvero i ristoranti. Un anno fa ci eravamo dati
I’obiettivo di portare il rimpiattino in mille locali e possiamo dire di averlo sostanzialmente raggiunto. Cio
che pill conta pero € lo spirito con cui i ristoratori si sono avvicinati a questa iniziativa: non si sono limitati
ad esporre i contenitori, ma hanno sensibilizzato prima i loro dipendenti e poi i clienti, aiutandoli a vincere
quell'imbarazzo che, come ci confermano le ricerche su questo argomento, rappresenta il principale freno
alla diffusione della cultura della doggy bag. Ecco, con questa iniziativa speriamo di aver messo in moto un
processo virtuoso».



Nel corso dell’ultimo anno sono stati distribuiti 35mila rimpiattini a 875 ristoranti sparsi in 22 citta italiane.
Il 70% dei contenitori consegnati & pensato per I'asporto del cibo il 30% per le bottiglie di vino. Il 51% dei
ristoratori ha ricevuto i rimpiattini da almeno sei mesi, mentre un altro 40% li ha acquistati trai 3 e i 6 mesi
fa. Complessivamente, ciascun ristoratore ha utilizzato il 41% dei rimpiattini per il cibo che aveva ricevu-to
in dotazione. La percentuale scende al 30% se si guarda ai contenitori per il vino.

Tra gli avventori che hanno deciso di portare a casa le pietanze non consumate interamente durante la
cena, 3 su 4 hanno chiesto di poter utilizzare il rimpiattino per il cibo. Solo il 16% ha chiesto invece di por-
tare con sé la bottiglia di vino avanzato. Per il momento nella maggioranza dei casi sono i camerieri di sala o
i titolari dei locali a informare i clienti dell’opportunita di utilizzare il rimpiattino per portare via cio che non
e stato consumato, ma la sensibilita degli avventori & in crescita.

Il design dei contenitori distribuiti da Fipe e Comieco piace sia ai ristoratori - 6 su 10 ritengono che que-sta
sia la caratteristica migliore del packaging - che agli avventori che ritengono il rimpiattino essenziale per
contrastare lo spreco alimentare. L'80% dei ristoratori ritiene che I'operazione rimpiattino abbia un im-
patto positivo per la sua attivita a livello di immagine agli occhi degli avventori. E secondo 3 ristoratori su 4,
grazie a questo strumento, sara possibile assestare un duro colpo allo spreco di cibo. Ecco perché il 76% dei
ristoratori coinvolti non solo si dice pronto a ripetere I'esperimento, acquistando direttamente i rimpiattini,
ma assicura che consigliera anche ai colleghi di adottare questa buona pratica.



https://www.olbia.it/olbia-ristoranti-contro-lo-spreco-ecco-rimpiattino-la-scatola-per-portar-via-gli-avanzi/

Olbia, ristoranti contro lo spreco:
ecco “rimpiattino”, la scatola per
portar via gli avanzi

Olbia, 25 ottobre 2019 — Quante volte, al ristorante o in pizzeria, abbiamo lasciato nel piatto qualcosa che
avremmo portato volentieri a casa? Tante volte, ma ora sara piu semplice vincere questo tabu grazie
all’'iniziativa “Rimpiattino” proposta dalla Federazione Italiana Pubblici Esercizi (Fipe) che ha I'obiettivo di
promuovere la cultura “anti-spreco” al ristorante.

Rimpiattino non e altro che la famosa doggie-bag: quella scatola che il pubblico esercizio mette a
disposizione dei clienti per portare a casa gli avanti lasciati nel piatto.

Un’abitudine naturalissima all’estero che in Italia stenta a decollare: ecco perché la Fipe ha ideato questa
iniziativa che approda anche a Olbia e in Gallura.

Portando a casa gli avanzi, infatti, diminuisce sensibilmente lo spreco di cibo.

Questi i primi 8 ristoranti, alcuni sono olbiesi, che hanno aderito all’iniziativa: Antica Trattoria, Ristorante
Pedro’s, Ristorante Dolce Acqua, Ristorante il Portolano, Trattoria Il Gambero, Ristorante il Veliero,
Ristorante La Rosa dei Venti e Ristorante Cala Junco.

Questi esercizi “omaggeranno i clienti delle confezioni in carta e cartone dove sara possibile portar via a
casa i cibi e bevande avanzati e non consumati”.

Gli ultimi dati della Fipe sullo spreco alimentare in bar e ristoranti, dicono che per '80% dei ristoratori
intervistati, lo spreco di cibo al ristorante é rilevante soprattutto perché i clienti non sempre mangiano
tutto quello che ordinano.

Pochi chiedono di portar via quanto resta nel piatto: I'imbarazzo é la prima ragione che inibisce i clienti ad
assumere comportamenti virtuosi.

La speranza degli organizzatori & che il numero degli esercizi aderenti aumenti considerevolmente e che i
clienti/consumatori chiedano sempre pili con disinvoltura di portare a casa cibo e vino avanzati in bar e
ristoranti.

Fipe Gallura con in testa la sua Presidente Gavina Braccu continuera nell’azione di sensibilizzazione degli
esercenti, cercando di ridurre al minimo lo spreco alimentare e favorendo il recupero dei prodotti in
eccedenza.

Gli operatori che volessero aderire all’iniziativa possono contattare la Confcommercio Territoriale di Olbia
al num. Telefonico 078923994 o via mail confcommercio.olbia@tiscali.it

Geasar Aeroporto Olbia destinazioni 2019 londra verona amsterdam barcellona 1400
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Il "rimpiattino" funziona: quanti lo chiedono?
piermaurizio di rienzo creato un post

...diversi locali di Milano, c’e il “rimpiattino”. Si tratta, sinteticamente, della doggy
bag, il... Cio che pil conta — spiega il consigliere di Fipe, Rodolfo Citterio — & lo
spirito con cuii...

pubblicato il 23/10/19 alle 12:00 | Blog | Italia | mitomorrow.it | trovato su 23/10/19 a 14:39

Spreco alimentare, la doggy bag dei ristoratori funziona
autore andrea martire creato un post

...ristorante, & stata un successo. Il “ rimpiattino”, ha fatto il suo ingresso in 875
ristorantiin ... lo spreco di cibo promossa dalla Fipe, la Federazione italiana dei

Pubblici Esercizi in...
pubblicato il 23/10/19 alle 07:25 | Notizie Online | Italia | agricolturamoderna.it | trovato su 23/10/19 a
13:55

«Doggy bag» all'italiana successo per la confezione del riciclo di...
riproduzione riservata copyright I'adige creato un post

Successo per il "rimpiattino"”, la doggy bag all'italiana che permette di portare a ...
combattere lo spreco di cibo dalla Fipe, la Federazione italiana dei Pubblici Esercizi
in...

pubblicato il 23/10/19 alle 05:47 | Quotidiani | Italia | ladige.it | trovato su 23/10/19 a 06:54

Rimpiattino: il progetto di Fipe e Comieco tira le somme un anno dopo
Redazione 2 creato un post

...Sassari. Fipe e Comieco per una nuova cultura antispreco al ristorante con il
Rimpiattino E il ... lo spreco di cibo promossa dalla Fipe, la Federazione italiana dei

Pubblici Esercizi in...
pubblicato il 22/10/19 alle 05:30 | Notizie Online | Italia | horecanews.it | trovato su 23/10/19 a 05:36

Rimpiattino, I'antispreco che funziona

alessia zaccari creato un post
Rimpiattino, I'antispreco che funziona Si chiama "Rimpiattino" ed € un’idea ...

ottimo “Rimpiattino” e I'iniziativa nata per combattere lo spreco di cibo della Fipe,

la...
pubblicato il 22/10/19 alle 18:37 | Blog | Italia | rete55.it | trovato su 22/10/19 a 20:20

Successo per doggy bag italiana
egidio ferrante creato un post

...bag italiana Successo per il ‘rimpiattino’, la doggy bag all’italiana che permette di
portare a ... combattere lo spreco di cibo dalla Fipe, la Federazione italiana dei

Pubblici Esercizi in...
pubblicato il 22/10/19 alle 20:03 | Blog | Italia | radiocompany.com | trovato su 22/10/19 a 20:03
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0/10 Trending score
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Corrisp.: FIPE WEB
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Corrisp.: FIPE WEB
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N/D Trending score
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10,000 Alexa pageviews
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N/D Trending score
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N/D Engagement
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N/D Trending score
90,000 Alexa pageviews
15,000 Visitatori mensili di
Alexa
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Rimpiattino o Doggy bag: il progetto funziona
Milano, M, Italia creato un post

...alimentare Nel corso dell’ultimo anno Fipe e Comieco hanno consegnato 35mila
contenitori per... Solo il 16% delle persone ha chiesto di utilizzare il rimpiattino per

il vino Nella lotta contro...
pubblicato il 22/10/19 alle 14:17 | Notizie Online | Italia | efanews.eu | trovato su 22/10/19 a 16:03

Sprechi alimentari: in un anno 35 mila doggy-bag in 900 ristoranti...
albachiara creato un post

...evitati nei ristoranti grazie alla doggy-bag tutta italiana di Fipe Rimpiattino, che

ha raggiunto 875 ristoranti in tutta Italia...
pubblicato il 22/10/19 alle 15:19 | Blog | Italia | blog-news.it | trovato su 22/10/19 a 15:30

Sprechi alimentari: in un anno 35 mila doggy-bag in 900 ristoranti...
di marco locatelli creato un post

Il “Rimpiattino”, la doggy-bag tutta italiana studiata per contrastare ... vino.

L'iniziativa & promossa da Fipe, Federazione italiana dei Pubblici Esercizi, in...
pubblicato il 22/10/19 alle 13:00 | Blog | Italia | dissapore.com | trovato su 22/10/19 a 14:16

Rimpiattino, il progetto funziona. Mille...
Buone nuove creato un post

...ristorante, e stata un successo. |l “rimpiattino”, nome frutto della fantasia del
titolare del ... lo spreco di cibo promossa dalla Fipe, la Federazione italiana dei

Pubblici Esercizi in...
pubblicato il 22/10/19 alle 09:06 | Blog | Italia | lamadia.com | trovato su 22/10/19 a 09:28

|Il

Spreco alimentare, Fipe: il progetto rimpiattino con Comieco funziona
stefanofossati creato un post

...ristorante, e stata un successo. Il “ rimpiattino”, nome frutto della fantasia del
titolare del ... lo spreco di cibo promossa dalla Fipe, la Federazione italiana dei

Pubblici Esercizi in...
pubblicato il 21/10/19 alle 17:59 | Blog | Italia | mixerplanet.com | trovato su 22/10/19 a 03:41

|ll

Successo per la doggy bag all'italiana, utilizzati 35mila contenitori...
creato un post

... 15 ROMA —Successo per il ‘rimpiattino’, la doggy bag all’italiana che permette di
portare a ... combattere lo spreco di cibo dalla Fipe, la Federazione italiana dei

Pubblici Esercizi in...
pubblicato il 22/10/19 alle 02:32 | Blog | Italia | corrierequotidiano.it | trovato su 22/10/19 a 02:32

Rimpiattino, un progetto che funziona: Fipe presenta a Host i...
desk2 creato un post

...hanno un alleato in pil: il rimpiattino. La sperimentazione avviata un anno fa per
introdurre ... ristorante, e stata un successo. Il “rimpiattino”, nome frutto della

fantasia del titolare del...
pubblicato il 22/10/19 alle 00:10 | Blog | Italia | comunicaffe.it | trovato su 22/10/19 a 01:22
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Il Rimpiattino in 1000 ristoranti contro lo spreco
creato un post

...ristorante, e stata un successo. Il “rimpiattino”, ha fatto il suo ingresso in 875
ristoranti in 22 ... lo spreco di cibo promossa dalla Fipe, la Federazione italiana dei

Pubblici Esercizi in...
pubblicato il 21/10/19 alle 20:00 | Blog | Italia | corrierequotidiano.it | trovato su 21/10/19 a 22:47

|ll

Il Rimpiattino in 1000 ristoranti contro lo spreco
di redazione creato un post

...utilizzare il rimpiattino per il vino. ... Nel corso dell’ultimo anno Fipe e Comieco
hanno... Solo il 16% delle persone ha chiesto di utilizzare il rimpiattino per il vino.

Nella lotta contro...
pubblicato il 21/10/19 alle 20:00 | Periodici | Italia | vita.it | trovato su 21/10/19 a 22:09

CRESCE NEI RISTORANTI USO DEL “RIMPIATTINO”

fonte www.italpress.com creato un post
...spreco alimentare, lanciata con la Fipe, ha fatto il suo ingresso in 875 ristoranti in

22 citta ... CRESCE NEI RISTORANTI USO DEL “RIMPIATTINO” proviene da Italpress...

pubblicato il 21/10/19 alle 20:49 | Blog | Italia | makemefeed.com | trovato su 21/10/19 a 21:30

Spreco cibo, 35mila rimpiattini ok per la Doggy Bag nostrana | Terra e...
creato un post

ROMA - Successo per il 'rimpiattino’, la doggy bag all'italiana che permette di
portare a ... combattere lo spreco di cibo dalla Fipe, la Federazione italiana dei

Pubblici Esercizi in...
pubblicato il 21/10/19 alle 04:03 | Quotidiani | Italia | www.altoadige.it | trovato su 21/10/19 a 20:52

Rimpiattino, I’esperimento funziona: mille...
creato un post

Rimpiattino, I'esperimento funziona: mille ristoranti contro lo spreco alimentare
Nel corso dell’'ultimo anno Fipe e Comieco hanno consegnato 35mila contenitori

per...
pubblicato il 21/10/19 alle 19:11 | Notizie Online | Italia | ecodallecitta.it | trovato su 21/10/19 a 20:02

Il “rimpiattino” di Fipe funziona 875 ristoranti contro lo spreco
Primo Piano del creato un post
Il “rimpiattino” di Fipe funziona 875 ristoranti contro lo spreco Il ... Cagliari e

Sassari. Il rimpiattino distribuito dalla Fipe E il primo passo dell’iniziativa per...
pubblicato il 21/10/19 alle 16:30 | Periodici | Italia | italiaatavola.net | trovato su 21/10/19 a 20:01

Spreco cibo, 35mila rimpiattini ok per la Doggy Bag nostrana | Terra e...
creato un post

ROMA - Successo per il 'rimpiattino’, la doggy bag all'italiana che permette di
portare a ... combattere lo spreco di cibo dalla Fipe, la Federazione italiana dei

Pubblici Esercizi in...
pubblicato il 21/10/19 alle 04:03 | Notizie Online | Italia | giornaletrentino.it | trovato su 21/10/19 a
19:42
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Cresce Nei Ristoranti Uso Del "rimpiattino"
alessandro creato un post

...bag, & stata un successo. Il “rimpiattino”, nome frutto della fantasia del titolare
del ristorante ... lo spreco di cibo promossa dalla Fipe in collaborazione con

Comieco, che ha presentato i risultati...
pubblicato il 21/10/19 alle 18:27 | Periodici | Italia | italpress.com | trovato su 21/10/19 a 19:19

III

CRESCE NEI RISTORANTI USO DEL “RIMPIATTINO”

redazionepolitica creato un post
...bag, & stata un successo. Il “rimpiattino”, nome frutto della fantasia del titolare
del ristorante ... bag, € stata un successo. Il “rimpiattino”, nome frutto della

fantasia del titolare del ristorante...
pubblicato il 21/10/19 alle 18:27 | Blog | Italia | notiziedi.it | trovato su 21/10/19 a 19:03

Ill

Rimpiattino, I’esperimento funziona: mille...
creato un post

Rimpiattino, I'esperimento funziona: mille ristoranti contro lo spreco alimentare
Nel corso dell’'ultimo anno Fipe e Comieco hanno consegnato 35mila contenitori

per...
pubblicato il 21/10/19 alle 17:39 | Notizie Online | Italia | ecodallecitta.it | trovato su 21/10/19 a 18:47

Rimpiattino, il progetto di Fipe e Comieco funziona
Aziende creato un post

Rimpiattino, il progetto di Fipe e Comieco funziona Tatiana Marchisio ... ristorante,

e stata un successo. Il “rimpiattino”, nome frutto della fantasia del titolare del...
pubblicato il 21/10/19 alle 18:06 | Blog | Italia | blogstreetwire.it | trovato su 21/10/19 a 18:47

A Euroma?2 arriva “UN LAVORO DA CANI”

elena matteucci euroma2 creato un post
...sempre pil attenta ai valori sociali e relazionali”. « Rimpiattino, il progetto di Fipe
e Comieco funziona Bitalk: dal ‘68 agli anni di piombo, con G.Colombo, Vauro,

V.Sgarbi, Raf, A.Boni...
pubblicato il 21/10/19 alle 18:08 | Blog | Italia | blogstreetwire.it | trovato su 21/10/19 a 18:46

...funziona il progetto "Rimpiattino" di Fipe e...

info@primapaginanews.it (PPN) creato un post

Nel corso dell’ultimo anno Fipe e Comieco hanno consegnato 35mila contenitori
per I'asporto a... Solo il 16% delle persone ha chiesto di utilizzare il rimpiattino per
il...

pubblicato il 21/10/19 alle 17:42 | Notizie Online | Italia | primapaginanews.it | trovato su 21/10/19 a
18:43

Successo per la doggy bag all'italiana, utilizzati 35mila contenitori...
Redazione ANSA creato un post

ROMA - Successo per il 'rimpiattino’, la doggy bag all'italiana che permette di
portare a ... combattere lo spreco di cibo dalla Fipe, la Federazione italiana dei

Pubblici Esercizi in...
pubblicato il 21/10/19 alle 18:03 | Quotidiani | Italia | ansa.it | trovato su 21/10/19 a 18:41

Corrisp.: FIPE WEB

1 Engagement

10,000 Portata potenziale
N/D Trending score

1 Condivisioni Twitter
10,000 Alexa pageviews
10,000 Visitatori mensili di
Alexa

Corrisp.: FIPE WEB

1 Engagement

N/D Portata potenziale
N/D Trending score

1 Condivisioni Twitter

Corrisp.: FIPE WEB
N/D Engagement

N/D Portata potenziale
N/D Trending score

Corrisp.: FIPE WEB

1 Engagement

N/D Portata potenziale
N/D Trending score

1 Condivisioni Twitter

Corrisp.: FIPE WEB

1 Engagement

N/D Portata potenziale
N/D Trending score

1 Condivisioni Twitter

Corrisp.: FIPE WEB
N/D Engagement

N/D Portata potenziale
N/D Trending score

Corrisp.: FIPE WEB
N/D Engagement

N/D Portata potenziale
N/D Trending score
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RIMPIATTINO

Successo per la doggy bag all'italiana, utilizzati 35mila contenitori...
Redazione ANSA creato un post

ROMA - Successo per il 'rimpiattino’, la doggy bag all'italiana che permette di
portare a ... combattere lo spreco di cibo dalla Fipe, la Federazione italiana dei

Pubblici Esercizi in...
pubblicato il 21/10/19 alle 18:03 | Quotidiani | Italia | ansa.it | trovato su 21/10/19 a 18:34

Fipe-Comieco: mille ristoranti contro lo spreco alimentare

federico ughi creato un post

...ristorante, e stata un successo. Il “rimpiattino”, nome frutto della fantasia del
titolare del ... lo spreco di cibo promossa dalla Fipe, la Federazione italiana dei

Pubblici Esercizi in...
pubblicato il 21/10/19 alle 17:07 | Blog | Algeria | imprese-lavoro.com | trovato su 21/10/19 a 17:09

|ll

Rimpiattino, il progetto funziona

Renata Romagnoli creato un post

...alimentare ¢ Nel corso dell’ultimo anno Fipe e Comieco hanno consegnato 35mila
contenitori per... Solo il 16% delle persone ha chiesto di utilizzare il rimpiattino per

il vino.  Secondo 3...
pubblicato il 21/10/19 alle 13:55 | Blog | Italia | fipe.it | trovato su 21/10/19 a 16:24

“Rimpiattino”, il progetto funziona - Asset Display Page

dateformat creato un post

...ristorante, e stata un successo. Il “rimpiattino”, nome frutto della fantasia del
titolare del ... spreco di cibo promossa dalla Fipe in collaborazione con Comieco,

Consorzio per il riciclo e il...
pubblicato il 21/10/19 alle 14:01 | Notizie Online | Italia | confcommercio.it | trovato su 21/10/19 a
16:15

RIMPIATTINO, IL PROGETTO FUNZIONA, MILLE...

noreply@blogger.com (Scoprimilano) creato un post

Solo il 16% delle persone ha chiesto di utilizzare il rimpiattino per il vino. Secondo 3
... casi sono loro a proporre il rimpiattino ai clienti. Il design e la praticita dei

contenitori...
pubblicato il 21/10/19 alle 12:53 | Blog | Italia | scoprimilanoradio.blogspot.com | trovato su 21/10/19
a13:35

Rimpiattino, Il Progetto Funziona, Mille...
26 views creato un post

Solo il 16% delle persone ha chiesto di utilizzare il rimpiattino per il vino. Secondo 3
... casi sono loro a proporre il rimpiattino ai clienti. Il design e la praticita dei

contenitori...
pubblicato il 20/10/19 alle 17:07 | Notizie Online | Italia | scoprimilano.org | trovato su 21/10/19 a
12:58

Corrisp.: FIPE WEB

126 Engagement
5,500,000 Portata
potenziale

0/10 Trending score

13 Condivisioni Twitter
32 Condivisioni Facebook
75 Mi piace di Facebook
6 Commenti

11,000,000 Alexa
pageviews

5,500,000 Visitatori
mensili di Alexa

Corrisp.: FIPE WEB
N/D Engagement

N/D Portata potenziale
N/D Trending score

Corrisp.: FIPE WEB

6 Engagement

10,000 Portata potenziale
0/10 Trending score

6 Condivisioni Twitter
20,000 Alexa pageviews
10,000 Visitatori mensili di
Alexa

Corrisp.: FIPE WEB
N/D Engagement

N/D Portata potenziale
N/D Trending score

Corrisp.: FIPE WEB
N/D Engagement

N/D Portata potenziale
N/D Trending score

Corrisp.: FIPE WEB

1 Engagement

N/D Portata potenziale
N/D Trending score

1 Condivisioni Twitter
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