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ha fatto il suo
ingresso in 875 ristoranti in 22
citta: 35mila contenitori, sono stati
distribuiti ad Aosta, Torino,

Genova, Varese, Bergamo,
Mantova, Vicenza, Pordenone,
Ferrara, Firenze, Grosseto,
Ancona, Ascoli Piceno, Chieti,
Roma, Rieti, Foggia, Catania,
Palermo, Ragusa, Cagliari
Sassari e Cosenza.

PREMIO

"VIVERE A SPRECO ZERO"
FIPE PREMIATA

A ROMA

PER IL PROGETTO
RIMPIATTINO

FIPE é la vincitrice della 7 edizione del Premio Vivere a Spreco Zero,
promosso dalla campagna Spreco Zero di Last Minute Market con |l
progetto 60 SEI Zero promosso dall'Universita di Bologna -
Dipartimento di Scienze e Tecnologie Agroalimentari insieme al
Ministero dell'Ambiente. La cerimonia di consegna del premio, si &
svolta martedi 26 novembre, alle 15.30 nell’Auditorium del Ministero
dellAmbiente a Roma. La Giuria 2019, presieduta dal prof. Andrea
Segre e composta, fra gli altri, dal curatore del Premio prof. Luca
Falasconi con i giornalisti Antonio Cianciullo, Roberto Giovannini e
Marco Fratoddi, e con l'autore e conduttore di Caterpillar Rai Radio2
Massimo Cirri, ha individuato la FIPE quale vincitrice 2019 del Premio
Vivere a Spreco Zero nella categoria Imprese per aver contribuito alla

prevenzione dello spreco alimentare attraverso la consegna di 35 mila
doggy bags (Rimpiattino) in 875 ristoranti italiani.

;Q- ; \A“”-" i

COMUNICATO sTAMPA €pE [

Com p
| Conrcommseio

I consigliers Citteria:

Gragie af Progetts gy

o cirgg 15mil pose; ordtnati e nen

pesso, 'll-'mirddzﬂzabgm{bw P

Progetts Rimpia 10 & staty i,

I Rrogetta cui Iy
SPreco alimentare, che ha
orsa del 3099, prima a

E0ute il mighars nells catepiia =, £
110 & lavorans in $eguito all'y ey
; Vi Come peieay firmatariy l'on
TEALE € Poi nel resto d'italia

"mOUGNe ehe non sonq

e by comin

Gl uithens ey test
sattolines Citteris

P rendere sempre

EOMPAING i manifesty
Cra anchve i g

PId sosteribile i
Nstorarione italiang, e &

P AR cucing

@ SVECD Zevgy oy
- £l iy | VO
U ecoelloncy ety tutt, b

2 i mnde o imviig

i Stempa Fipp
_;\nd-ea Pastsle - andres, fascale
QrTan Tali ~lamimase tafign,

Puag o
e '-"h::si::":' O5E Rana ERS—
= 1 - Fam sag .
W fipe.q .,q,.m‘:: 5‘;’“‘ Fandn Est



http://www.fipe.it/
http://www.fipe.it/

PROGETTO RIMPIATTINO

“La battaglia contro lo spreco alimentare e prima di tutto culturale e gli oltre
110mila ristoratori italiani sono pronti a diventare dei formidabili educatori
sul territorio. Grazie al progetto Rimpiattino, realizzato insieme a Comieco,
siamo riusciti a evitare che la quantita di cibo di circa 15mila pasti ordinati e
non consumati venisse gettata tra i rifiuti, come purtroppo accade troppo
spesso. Le cosiddette doggy bag, molto diffuse specie nei paesi
anglosassoni, finora hanno faticato a prendere piede in Italia, ma grazie a
guesta iniziativa speriamo di aver messo in moto un processo Virtuoso.
Essere stati premiati da un‘eccellenza quale é l'associazione Last Minute
Market, la prima a sollevare in Italia il problema dello spreco alimentare,
per noi motivo di grande orgoglio e ci spinge a diffondere in maniera
sempre piu capillare il Rimpiattino”.

LE FOTO DELL'EVENTO

SPRECO
C@ S B |

MARTEDI 26 NOVEMBRE 2019 - OR
- ORE 15.3
ROMA - AUDITORIUM MINISTERO DELL’AMBIENTE

Neri Marcoré
Zero Waste Award
Ambassador 2019
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